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Je nés obéd bezpeény?

Dobfe informovany a pouceny spotiebitel se sndze sim ochrani pfed riziky, kterym je vystaven a se
kterymi se na trhu miZze setkat. To neznamend, Ze by mu ,spolecnost” neméla uréitym zpusobem
a riznymi ndstroji napomdhat, aby sndze dosahoval na svd prava. Je ale zdkladnim pfedpokladem, ze
musi byt schopen a ochoten se na takovém procesu osobné podilet.

Sdruzeni ¢eskych spotfebiteli (SCS), védomo si téchto principu, se snazi zaméfenim své publikacni
Cinnosti pfispivat k posilovdni samostatnosti spotiebitele. A oblast potravin nemuze byt opomijena,
naopak: pro samotné spotiebitele jsou potraviny, jejich jakost a bezpecnost, trvalym pfedmétem nékdy
obav, nékdy zvédavosti, vzdy ale neutuchajictho zdjmu.

Potravindm jsme proto jiz vénovali zaslouzeny prostor v obéasniku SCS Konzument Test (¢. 1/2004)
a v Rddci spotiebitele, vydaném nakladatelstvim Computer Press Brno (Rizika pfi nédkupu zbozi —
oznalovini potravin a jejich o§etfen{ ionizujicim zafenim). Tyto publikace jsou sou¢dsti kampané nase-
ho sdruzeni, probihajici pod nédzvem ,Je nds obéd bezpecny?. Dal$im edi¢nim pocinem je predklddana
publikace, zpracovand erudovanou odbornici v sektoru potravin, Irenou Michalovou. Poté co SCS
vydalo publikace zaméfené na pouzivini znacek na vyrobcich textilu a obuvi (Privodce spotiebitele
svazek €. 3) a na elektrospotiebicich (Privodce spotiebitele svazek ¢. 4), prichdzi obdobné zaméfena
publikace z oblasti potravin.

Ceské republika musela do svého privniho Fidu v predvstupnim obdobi transpono-
vat velké mnozstvi predpisi, a to i v oblasti potravin. Pfitom jsou potraviny sektorem, kde
v poslednich letech prochdzi i evropskd potravinovd legislativa hlubokymi zménami, kte-
ré maji zajistit, aby se ke spotfebiteli dostdvaly pouze bezpetné potraviny. Od roku 2004 lze
povazovat legislativni oblast potravin v CR za harmonizovanou s piedpisy EU, k dalsimu
i podstatnému vyvoji na evropské pudg, a tedy i u nds, vsak nadéle pribézné dochdzi.

Pozadavky na oznaceni vyrobku nejsou ani dnes, po progresivni harmonizaci s EU, formulovi-
ny jednoduse a zcela prehledné. Konkrétni pozadavky na oznacovini potravin nalezneme v zdkoné
o potravindch a jeho providécich vyhldskdch, véetné specidlni vyhlisky o oznacovéini potravin. Speci-
fické pozadavky na oznaCovini jsou uvedeny i ve vyhldskdch pro jednotlivé komodity, ve vyhldskich
upravujicich nékteré technologické postupy, napt. vyhlaska pro zmrazené potraviny, vyhlaska o osetfeni
potravin ionizujicim zdfenim a v neposledni fadé vyhlaska upravujici oznacovini nutricnich (vyzivo-
vych) tdaja.

Tato struktura shodnd s feSenim pozadavki na oznacovini potravin v piedpisech ES je doplnéna
blokem specidlnich zdkont, z nichz vyplyvaji nékteré dalsi povinnosti oznaCovéni. Je to napf. zikon
o obalech, o zikon o ekologickém zemédélstvi, zdkon o naklidini s geneticky modifikovanymi
organismy a produkty a dalsi.

Spravné oznacovini potravin je dle komplikovino a znesnadnéno tim, ze pozadavky, které jsou v EU
uvedeny v ,nafizenich®, jsou v Ceskych predpisech legislativné feseny odkazy na tyto evropské akty.
Sestavit si komplexni obraz vSech pozadavki pro oznaceni konkrétniho vyrobku neni proto jedno-
duché.

Spotfiebitel je nakonec doslova ,zavalen® idaji, symboly, kédy a dal$imi formami informaci, v nichz
se tézko orientuje. Nékterd v podstaté neutralni ozndmeni povazuje za varovini, nepfesné si vykladd
nékteré znacky ¢i symboly, které tfeba pro néj ani nejsou pfimo urcené, atp. Tato brozura samoziejmé
nemuze byt vycerpdvajici, pfesto by si ¢tenaf mél odnést dosti informaci o znackich a informacich,
které se zejména na balenych potravinach vyskytuji a pouzivaji at jiz jako zdvazné udaje, ¢i jako dobro-
volny prostfedek vyrobee ¢i dodavatele a prodejce informovat spottebitele. Takto nabyty pfehled by mu
mél umoznit se sndze rozhodovat pfi vybéru.

Ing. Libor Dupal
Sdrugent teskych spotrebiteli, predseda
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Slovo o autorce:

Ing. Irena Michalova je dlouholetou odbornici v oblasti potravin. Pracovala zejména v obo-
ru své specializace technologie mlékdrenstvi, pozdéji v oblastech technické normalizace (napf.
Cesky normaliza¢ni institut) i potravinové legislativy a jeji harmonizace s Evropskou unif (v dtva-
ru Hlavniho hygienika ministerstva zdravotnictvi). Dnes pasobi v sektoru spotiebniho druzstev-
nictvi. P¥ileZitostné spolupracuje se Sdruzenim Ceskych spotfebiteli.
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1 LEGISLATIVNI RAMEC PRO POTRAVINY

1.1 Horizontdlni potravinovy zdkon

Zikon o potravinich a tabakovych vyrobcich ¢. 110/1997 Sb. v platném znéni (Gplné znéni
zdkon ¢. 456/2004 Sb.) je kli¢ovym pfedpisem pro vyrobce a prodejce potravin i pro spotfebite-
le, byt je jen souldsti slozitého potravindiského legislativniho komplexu. Zikon o potravinich
a provadéci predpisy k nému, vydivané ministerstvy zemédélstvi a zdravotnictvi, stanovuji
provozovatelim potravindfskych podniku $irokou $kédlu povinnosti. Zakon ukldda plnit zdvazné
pozadavky zejména na zdravotni nezdvadnost, jakost, pfepravu, skladovéni, resp. cely proces
uvddéni do obéhu potravin nebo surovin k jejich vyrobé. Pfi vyrobé a zachdzeni s potravinami
musi byt zajiStény takové hygienické podminky a pozadavky, aby potravina byla bezpecnd.
Mohou byt pouzivina jen takovd technickd a technologicka zafizeni a technologické postupy,
které zajisti zdravotni nezdvadnost potravin. Dalsi pozadavky se tykaji napf. pouziti pfidatnych
litek, potravinovych dopliikd, pfedstavujicich nutri¢ni faktory s vyznamnym biologickym
ucinkem, mezi které patii vitaminy, minerdlni latky, aminokyseliny a dal$f litky s vyznamnou
nutri¢ni hodnotou, dopliku stravy — potravin vyrobenych za icelem doplnéni bézné stravy spo-
tiebitele na Groven piiznivé ovliviiyjici jeho zdravotni stav, potravin nového typu a dalsich.

1.2 Systémy fizeni kvality

K podpote kvality doddvanych potravin, ale zdkonného pozadavku na bezpe¢nost potravin,
slouzi rizné nastroje. K nim ndlezi systémy fizeni a tzv. spravné praxe.

Komplexni systém fizeni kvality a zdravotni nezdvadnosti potravin zahrnuje vedle implementa-
ce systému fizen{ podle mezindrodnich norem ISO 9001 a HACCRP jesté vyuziti dalsich metod
a ndstroji, jako jsou spravnd hygienickd praxe a spravna vyrobni praxe. Tyto ndstroje tvoii jeden

integrovany systém fizeni.

1.2.1 HACCP

HACCP (Analyza rizik kritickych fizenych bodu, z angl. Harard Analyzis Critical Control
Points). Pfedstavuje systém Fizeni kvality a zdravotni nezdvadnosti potravin zaloZeny na preven-
ci. Poskytuje systematické metody pro analyzovini vyrobnich zemédélskych a potravinafskych
procest, identifikaci vSemoznych nebezpedi, analyzu rizik, stanoveni kritickych kontrolnich
(fizenych) bodi nezbytnych k zajisténi kvality a nezdvadnosti potravindiskych produktd
a dusledné fizeni a kontrolu téchto kritickych bodu.

Zikladem pro systém HACCP byl Codex Alimentarius, vyvinuty mezindrodnimi organizacemi:
Organizaci pro potraviny a zemédélstvi Spojenych narodi (Food and Agricultural Organization
of the United Nations) a Svétovou zdravotnickou organizaci (World Health Organization).
PFi uplatiiovdini HACCP v praxi je v prvni fizi pozadovino, aby byly identifikoviny vsechny

Cinnosti, které jsou rozhodujici pro bezpecnost potravin. Nésledné musi byt vypracoviny pro
tyto ¢innosti bezpecnostni postupy, tyto dile zavedeny, posouzeny, a pokud je nutné, vylepseny
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na zdkladé principi HACCP. Stejné tak je nutno vypracovat plin jednotlivych kroki, ve kterém
jsou zfejmé souvislosti mezi kritickymi body a pozadovanou bezpec¢nosti potraviny.

1.2.2 Vztah HACCP ke spravnym praxim a k ISO

HACCEP spolu s postupy spravné hygienické praxe (GHP) a spravné vyrobni praxe (GMP) tvoii
zakladni prvky systému fizeni a zabezpeleni kvality a zdravotni nezdvadnosti potravin, které
poskytuji ndstroje a metody k zajisténi kvalitnich a zdravotné nezdvadnych potravin. Zavedeny
postup spravné hygienické praxe sleduje nezbytné nutné hygienické podminky v prabéhu celé-
ho vyrobniho fetézce potravin od primarni produkce az k findlnimu vyrobku. Postup spravné
vyrobni praxe je ndstrojem fizeni a zajisténi kvality potravin.

Protoze pouze integrovany systém fizeni je pfedpokladem efektivniho a G¢inného systému fizeni,
kde si je kazdy pracovnik nejen plné védom presného rozsahu svych odpovédnosti a pravomoci,
ale tyto povinnosti rovnéz v praxi efektivné uplatiiuje, je vhodné integrovat systém fizeni a zajis-
téni zdravotni nezdvadnosti potravin do systému managementu jakosti podle ISO 9001:2000,
(popf. véetné dalsich systému fizen{ podle ISO 14001:1996, OHSAS 18001:1999).

1.2.3 Vztah HACCP k technické normé BRC

V roce 1998 se rozhodli britsti maloobchodnici spojit se za Géelem, aby ze vSech individudlnich
aktivit vytvofili jednu spole¢nou normu pro cely sektor. Timto zpisobem vznikla technickd
norma British Retail Consortium Technical Standard and Protocol, kritce nazyvand BRC.
Norma BRC popisuje pozadavky na hygienu a bezpecnost potravin pro podniky zpracovavajici
potraviny, které jsou piimymi dodavateli maloobchodniho sektoru. Tyto pozadavky jsou napfi-
klad v Nizozemsku velmi vyrazné vyzadoviny obchodnim fetézcem Albert Hejn.

Dile bylo rozhodnuto, Ze inspekce budou providény nezédvislymi certifikaénimi institucemi.
Timto zpisobem vznikla situace prospé$nd pro vSechny zainteresované strany. Vyrobce nebo
dodavatel musi tak projit pouze jednou kontrolou a vystavit jednu zprdvu vSem odbératelim.
Maloobchodnici nemusi jiz sami providét inspekee a mohou nabidnout zakaznikim vétsi zdru-
ku kvality a vyrobnich/dopravnich podminek znackovych produkti.

Norma BRC ma mnoho spole¢nych pozadavki a styénych bodi s kritérii kontroly zahrnutymi
v HACCP. V normé BRC je tak rovnéz pozadovina analyza rizik podle HACCP a kritické
body bezpeénosti potravin (CCP’s) ve vyrobnim procesu musi byt prokazatelné zabezpedeny.
Norma BRC ma vsak vys$i pozadavky na oblast hygieny a stavebné technické aspekty. Podnik
certifikovany podle HACCP musi podniknout dalsi kroky, které musi byt rovnéz pfedmétem
auditu. Audit podle BRC muze byt kombinovin s periodickym auditem nebo auditem pro
obnoveni certifikace HACCP.

1.3 Uvddéni potravin do obéhu

Povinnosti ve vztahu k baleni potravin se tykaji ochrany potravin pfed znehodnocenim a zne-

moznénim zdmény nebo zmény obsahu bez otevieni nebo zmény obalu, pozadavki na pfedmé-
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ty a materidly pfichdzejici do pfimého styku s potravinami. Obaly téZ nesméji senzoricky ani
jinym zptsobem ovlivnit potravinu.

Uvddéni potravin do obéhu se tykd mnoho pozadavku zdkona. Tykaji se ¢asto ,logickych“ pod-
minek, napf.: Do obéhu je zakdzino uvddét potraviny jiné nez zdravotné nezivadné, klamavé
oznacené nebo nabizené ke spotfebé klamavym zptisobem ¢i s proslym datem pouzitelnosti, ale
také napf. nezndmého pivodu, coz jiz mize nékoho ,piekvapit®. Jak je to s potravinou s proslou
dobou minimalni trvanlivosti, je nezbytné ji zlikvidovat? Nikoliv, i ty mohou byt uvddény do
obéhu, jsou-1i takto oznaceny a jsou-li zdravotné nezévadné. To by mél ziejmé prodejce proka-
zat laboratornim protokolem, zdkon vsak tento aspekt blize neupravuje.

Vyslovné jsou uvedeny pozadavky tykajici se pfechovavini potravin pfi jejich uvddéni do obéhu,
napt. skladovat se potraviny nebo suroviny musi v prostorich a za podminek, které umoznuji
uchovat jejich zdravotni nezédvadnost a jakost, musi byt vyloucen pfimy styk potravin nebo
surovin s litkami nepfiznivé ovliviiujicimi jejich zdravotni nezdvadnost a jakost, musi byt ucho-
vévany pii teplotich stanovenych vyhldskou nebo deklarovanych vyrobcem aj.

1.4 Oznacovdni potravin

Pozadavky na oznaleni vyrobku ani dnes, po progresivni harmonizaci ¢eského priva s EU,
nejsou formulovany jednoduse a pfehledné. Kdyz pomineme, Ze obecné pozadavky na oznaceni
vyrobku jsou stanoveny v zékon¢ na ochranu spotiebitele (¢. 634/1992, v platném znéni), pak
konkrétni pozadavky na oznaCovédni potravin nalezneme v zédkoné o potravinch (jiz citova-
ny zdkon ¢ 110/1997 Sb., v plném znéni, v dplném znéni zékon &. 456/2004 Sb.) a v jeho
provadécich  vyhldskdch. Konkretizace pozadavkd na oznaCovini je provedena ve vyhldsce
¢.113/2005 Sb., o oznacovani potravin. Dalsi specifické pozadavky na oznacovani jsou uvedeny
ve vyhldskdch pro jednotlivé komodity, ve vyhldskdch upravujicich nékteré technologické postu-
py, napf. vyhlaska pro zmrazené potraviny, vyhlaska o oSetfeni potravin ionizujicim zdfenim
a v neposledni fadé vyhlaska upravujici oznaCovini nutricnich ddaja.

Tato struktura, shodnd s feSenim pozadavki na oznacovéni potravin v pfedpisech EU, je
doplnéna blokem specidlnich zakont, z nichz vyplyvaji nékteré dalsi povinnosti oznacovdni.
Je to napf. zakon o obalech, zikon o ekologickém zemédélstvi, zikon o naklddani s geneticky
modifikovanymi organismy a produkty a dalsi.

Sprévné oznacovini potravin je viak komplikovino a znesnadnéno tim, Ze na pozadavky, které
jsou v EU uvedeny v ,nafizenich, jsou v ¢eské legislativé pouze odkazy na tyto evropské pred-
pisy. Jejich Gplné znéni je nutno dohledat v Ufednim véstniku Evropské unie (evropskd obdoba
na$i Sbirky zdkonu). Nafizeni ES maji v ¢lenskych stitech EU pfimou pusobnost a obvykle
se nezavadéji do ndrodnich pravnich predpisi. Problémy s tim souvisejicimi jsou v zdsadé dva:
k dané problematice bylo Casto vyddno nékolik nebo i mnoho nafizeni vzdjemné se dopliuji-
cich a rusicich, aniz bylo vyddno kompilované znéni. To velmi ztéZuje orientaci. A co vice, tato
nafizeni z velké &isti nejsou dosud k dispozici v Ceském prekladu. Sestavit si komplexni obraz

vSech pozadavki pro oznaceni konkrétniho vyrobku neni jednoduché.
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1.4.1Vseobecné pozadavky na oznaceni potravin

Zikon o ochrané spotfebitele ¢. 634/1992 Sb. uvadi (§ 10), Ze ,prodévajici musi zajistit, aby jim
proddvané vyrobky byly pfimo viditelné a srozumitelné oznaceny ndzvem vyrobku, oznacenim
vyrobce nebo dovozce, popiipadé dodavatele, idaji o hmotnosti nebo mnozZstvi nebo velikosti,
popiipadé rozméru, dals§imi ddaji potfebnymi dle povahy vyrobku k jeho identifikaci, popfipadé
uziti®,

Zékon o potravinich fika (§ 6), ze ,,(1) Provozovatel potravinafského podniku, ktery uvddi do
obéhu potraviny balené ve vyrobé, je povinen zptsobem stanovenym vyhlaskou potravinu fadné
oznadit na obalu ureném pro spotiebitele nebo pro provozovny stravovacich sluzeb, coz pfimo
naznaduje, ze kazdy vyrobek, na néjz se vztahuje zvlastni vyhliska, maze mit zvldstni pozadavky
na oznaceni.

A takovych vyhlasek je celd fada. Nicméné uvedeny zakon vyzaduje nékolik jednotnych ddaju
v oznaleni potravin. Ani tento vyCet vSak nelze chdpat jako zcela jednoznacné vycerpdvajici,
nebot urdité zvldstnosti existuji (napf. pro nebalené potraviny aj.).

2 Pavod

Zikon o potravindch uvadi [§ 6(1)], povinnost oznacit vyrobek ,a) nézvem obchodni firmy
a sidlem vyrobce nebo dovozce, nebo prodavajiciho nebo balirny, ... U potravin se uvede zemé
puvodu nebo vzniku potraviny v pfipadech, kdy neuvedeni tohoto ddaje by uvadélo spotiebitele
v omyl o pivodu nebo vzniku potraviny*.

Neni ovSem pfilis zfejmd interpretace, co jsou pfipady, kdy neuvedeni tohoto idaje by uvidélo
spotfebitele v omyl o pivodu nebo vzniku potraviny.

Pro vino révové byl vydin samostatny zikon ijeho provadéci predpis. Obecnd ustanoveni vsak
pro vino plati stejné jako pro ostatni potraviny.

2 Naézev potraviny

Zékon o potravinich uvadi [§ 6(1)] povinnost oznacit vyrobek ,b) ndzvem druhu, skupiny
nebo podskupiny potravin...“ nebo ,ndzvem odvozenym od zikladni pouzité suroviny nebo
technologie®.

Kazdd potravina musi byt oznacena nizvem. Soucasné s ndzvem potraviny je nezbytné uvést
1bliz§i uréeni — charakter potraviny, podle jednotlivych skupin. Napf. Tatranka, trvanlivé pecivo
nebo Modré z nebe, smés ¢okolady, vicedruhovy dezert z mlééné a horké cokolddy.

2 Udaj o mnoistvi vyrobku

Zékon o potravindch uvadi [§ 6(1)] povinnost oznadit vyrobek ,,c) idajem o mnozstvi vyrobku
(objemem plnéni nebo hmotnosti, pokud neni stanoveno jinak); u pevnych potravin nachdzeji-
cich se v ndlevu musi byt kromé celkové hmotnosti uvedena i hmotnost pevné potraviny®.
Zikon o potravinich stanovuje [§ 6(1)], Ze ,3) Mezindrodni symbol ,.¢“ pro oznaceni mnozstvi
potraviny lze uvést na obalu jen tehdy, pokud byly splnény pozadavky stanovené zvlastnim
pravnim pfedpisem*, kterym je vyhlaska ministerstva primyslu a obchodu.

Balené potraviny je nutno oznadit mnozstvim. Mnozstvi se uvadi v jednotkdch hmotnosti (napt.

kg, g), objemu (napt. 1, ml), pfip. kusech. Pevné potraviny nachdzejici se v nélevu musi byt ozna-
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Ceny nejen celkovou hmotnosti, ale uvedena musi byt i hmotnost pevné potraviny bez nélevu.
Napt. Okurky v sladkokyselém nilevu — na etiketé musi byt uvedena vedle celkové hmotnosti
i hmotnost okurek bez nilevu; také vSak v piipadé konzervy Sardinky v zeleniné je nutno kromé
celkové hmotnosti obsahu konzervy uvést i hmotnost ryb.

Symbol ,e“ se uvddi na potravindch, které spliuji pozadavky Ceského piedpisu zavadéjiciho

evropské smérnice tykajici se metrologického ovéfovani a zptisobu méfeni. Uziti symbolu ,e* je

blize popséno ve specidlni &ésti této publikace.

2  Trvanlivost vyrobku

Zikon o potravindch uvadi [§ 6(1)] povinnost oznacit vyrobek

* ,d) datem pouzitelnosti u druhi potravin podléhajicich rychlé zkdze a u druhi potravin sta-
novenych vyhliskou,

* ¢) datem pouzitelnosti nebo datem minimdlni trvanlivosti u jinych nez pod pismenem d)
uvedenych druha potravin; vyjimku tvof{ potraviny, které podle vyhlasky nemusi byt oznaceny
datem minimaln{ trvanlivosti®.

Potraviny jsou oznaCoviny nejcastéji datem minimélni trvanlivosti. Potraviny podléhajici rychlé

zkaze se obvykle znaci datem pouzitelnosti uvidénym slovy: ,Spotfebujte do...“

Nezasvéceny obcan vSak Casto vibec netusi, jaky je mezi témito oznacenimi rozdil. Kdyz se

do toho jesté pfipomene pojem ,zdruéni doba“ neboli ,zdruka“, zalind byt v pojmech zmatek

jeste vetsi.

Podle vyhldsky o zplsobu oznacovéni potravin (¢.113/2005) musi byt vSechny udaje, tedy

i datum, pro spotiebitele srozumitelné, uvedené na viditelném misté, snadno Citelné, nezakryté

nebo nepferusené jinymi udaji, nesmazatelné a vyjadiené v nekédované formé. Blize k tématu

viz dalsi ¢ésti publikace.

2 Dalsi ddaje a informace v oznaceni

Zékon o potravindch uvddi [§ 6(1)] povinnost oznacit vyrobek

+ ,f) udajem o zpusobu skladovéni,..., uvedou se konkrétni podminky pro uchovévini po ote-
vieni obalu u spotfebitele, popfipadé doba spotfeby potraviny,

* g) udajem o zpisobu pouziti, jde-li o potraviny, u nichz by pfi nesprédvném pouziti mohla
byt poskozena zdravotni nezdvadnost nebo jakost stanovend vyhldskou nebo deklarovand
vyrobcem,

* h) tdajem o uréeni potraviny pro zvldstni vyzivu®.

Zikon o potravindch uvddi [§ 6(1)] povinnost oznacit vyrobek

*,1) udajem o slozeni potraviny podle pouzitych surovin a pfidatnych litek, litek uréenych

k aromatizaci a potravnich doplnka,.

*,1) Pridatné litky..., které se sméji vyskytovat v potravindch, a jejich kéd, pod kterym jsou
oznalovény v ¢iselném systému Evropské unie, jejich ¢lenéni do kategorii, limity a dalsi pod-
minky jejich pouziti a oznaCovéni na obalech...”.

* ,j) oznalenim Sarze, nejde-1i o potravinu oznacenou datem miniméln{ trvanlivosti nebo datem

pouzitelnosti, pokud toto datum obsahuje den a mésic,

© SDRUZENI CESKYCH SPOTREBITELU / CZECH CONSUMERS ASSOCIATION



12 Znacky a informace na potravindch

* k) tdaji o moznosti nepiiznivého ovlivnéni zdravi lidi, stanovi-li tak zvlastni pfedpisy,

* 1) udajem o osetfeni potraviny nebo suroviny ionizujicim zdfenim®.

* m) udajem o vyzivové (nutri¢ni) hodnoté u potravin,

* n) udajem o tfidé jakosti, je-li stanovena provddécimi pravnimi pfedpisy“.

Blize k témto ddajiim viz dalsi cdsti publikace.

2 Jaky jazyk miiZe & musi byt pouzit v oznaceni?

Zékon o potravindch uvadi (§ 6), ze ,,(4) Jde-li o baleni uréené pro tuzemského spotiebitele,
musi byt udaje ... uvedeny v jazyce ¢eském, kromé obchodniho ndzvu potraviny a udaju, které

nelze jednozna¢né vyjadrit v ¢eském jazyce“.
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2 ZNACKY A INFORMACE VZTAHUJICI SE K POTRAVINE

Posldnim této publikace je zprostfedkovat takovou informaci o konkrétnich ddajich, znackéch,
kédech apod., které bézné mizeme na etiketé potraviny nalézt. Jedna se tedy jak o udaje povin-
né, vyplyvajici ze zdkona (viz pfedchdzejici), ale také dobrovolné, kterymi chce vyrobee ¢ doda-
vatel informovat potencidlniho spotiebitele nad rdmec své povinnosti. Obvykle samoziejmé
s cilem udinit vyrobek prodejnéjsi, proto je tieba takovym informacim sprévné rozumét.

V této &dsti (2) se zamé&fujeme na informace vztahujici se bezprostfedné k potraviné (k obsahu
— tedy napt. sloZeni, vyrobni postup, ucel pouziti apod.). Specidlni subkapitolku zde vénujeme
také znackdm kvality. V dal$i ¢ésti (3) se zaméFime na baleni a obaly, resp. obalovy odpad.
Vsechna dile uvddénd upozornéni a oznaceni v této Cdsti jsou v souladu s predpisy Evropského
spolecenstvi a musi byt uvidéna nejen na vyrobcich vyrdbénych v Ceské republice, ale
i dovdZenych, a to nejen ze zemi ES, ale i z ostatnich, tzv. tfetich zemi, protoze se vztahuji na
viechny potraviny v Ceské republice uvidéné do obéhu.

2.1 Informativni idaje

2.1.1 Informativni udaje o sloZeni

Obsahuje zdroj fenylalaninu.

Oznaceni je urceno zejména pro osoby se zvySenou citlivosti na aminokyselinu fenylalanin.
Nejcastéji se s timto oznacenim setkdvime na potravindch, které obsahuji sladidlo aspartam.
Bez fenylalaninu.

Oznaceni potravin vyrobenych zvldstnim technologickym postupem tak, aby obsah fenylalaninu
nebyl vys§i nez 20 mg ve 100 g nebo 100 ml potraviny ve stavu uréeném ke spotiebé. U potra-
vin vyrobenych ze surovin pfirozené neobsahujicich fenylalanin musi byt jeho obsah nulovy.
Potraviny bez fenylalaninu jsou urCeny pro osoby s poruchami litkové pfemény.

Bez lepku. Bezlepkové potraviny.

Jako bezlepkové potraviny se oznacuji potraviny, které jsou slozeny nebo vyrobeny pouze ze
surovin, které neobsahuji zadné slozky ze psenice, vCetné tvrdé psenice, je¢mene, zita, ovsa,
$paldy, kamutu. Hodnota gliadinu ve findlni potraviné neni vyssi nez 10 mg ve 100 g susiny
nebo 100 ml ndpoje. Gliadin pfedstavuje jednu z frakei glutenu (pSeni¢ného lepku). Jako lepek
se oznacuje bilkovinnd frakce pSenice, Zita, jeémene a ovsa a jejich zkfizenych odrid. U osob
s intoleranci na lepek a narusenymi funkcemi orginu vyvolavd alergie.

Potraviny s nizkym obsahem laktézy.

Obsahuji nejvyse 1 g laktézy ve 100 g nebo 100 ml potraviny ve stavu uréeném ke spotiebé. Jsou
ureny pro osoby s poruchami pfemény litkové, potravinovymi alergiemi nebo intolerancemi
a naru$enymi funkcemi orgdna.

Potraviny bezlakt6zové.
Obsahuji nejvyse 10 mg laktézy ve 100 g nebo 100 ml potraviny ve stavu ureném ke spotiebé
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a zdrovel neobsahuji galaktézu. Jsou uréeny pro osoby s poruchami pfemény litkové, potravi-
novymi alergiemi nebo intolerancemi a naruSenymi funkcemi orgind.

Potraviny s nizkym obsahem bilkovin.

Jsou uréeny pro osoby s poruchami pfemény litkové, potravinovymi alergiemi nebo intolerancemi
a naruSenymi funkcemi orgini. Potraviny takto oznafené obsahuji nejvyse 2 g bilkovin na
1000 kJ.

Potraviny s nizkym obsahem sodiku.

Obsahuji nejvyse 120 mg sodiku ve 100 g nebo 100 ml potraviny ve stavu uréeném ke spotiebé.
Jsou uréeny pro osoby s poruchami pfemény litkové, potravinovymi alergiemi nebo intolerancemi
a naruSenymi funkcemi organt.

Potraviny s velmi nizkym obsahem sodiku.

Obsahuji nejvyse 40 mg sodiku ve 100 g nebo 100 ml potraviny ve stavu uréeném ke spotiebé.
Jsou uréeny pro osoby s poruchami pfemény ltkové, potravinovymi alergiemi nebo intolerancemi
a naru$enymi funkcemi organd.

Potraviny bez sodiku.

Obsahuji nejvyse 5 mg sodiku ve 100 g nebo 100 ml potraviny ve stavu urceném ke spotiebé.
Jsouurceny pro osoby s poruchami pfemény litkové, potravinovymi alergiemi nebo intolerancemi
a naru$enymi funkcemi orgdna.

Obsahuje kofein.

Uviédi se na potravindch, které obsahuji kofein a kde jeho pfitomnost spotiebitel nemusi pfed-
pokladat. Napt. na ovocnych ¢ajich, které vedle suseného ovoce obsahuji i ¢aj ¢erny nebo zeleny,
nebo na cukrovinkdch obsahujicich kdvovy extrakt.

Cerny ¢aj, zeleny &aj ani kdva toto oznadeni neobsahuji, nebot kofein je jejich pfirozenou sou-
Casti a spotiebitel olekdvd, Ze obsahuji kofein. Na téchto potravinich se naopak vyznacuje, Ze
kofein neobsahuji, napf. kdva bez kofeinu.

S vysokym obsahem kofeinu.

Informace se uvddi na nealkoholickych ndpojich nebo koncentritech urcenych k pfipravé neal-
koholickych népoji, pokud obsahuji vice nez 150 mg kofeinu v 1 litru ndpoje. Oznaceni musi
byt umisténo v blizkosti nézvu ndpoje. Za upozornénim na vysoky obsah kofeinu musi byt uve-
den skuteény obsah kofeinu vyjddfeny v miligramech na 100 ml ndpoje. Timto upozornénim se
neoznacuji vSechny druhy kdvy, kdvovych extraktt, caje a vyrobku z ¢aje. Nutno dodat, Ze silek
bézné pripravené kdvy obsahuje 6080 mg kofeinu.

Se sladidlem (sladidly)

Jako sladidla jsou oznacovany latky se sladkou chuti: sorbitol E 420, mannitol E 421, isomalt E
953, maltitol E 965, laktitol E 966, xylitol E 967, acesulfam K E 950, aspartam E 951, kyselina
cyklamovd a jeji soli E 952, sacharin a jeho soli E 954, thaumatin E 957 a neohesperidin DC
E 959. Mohou byt pouzivina s cilem udélit potravinim sladkou chut a dale k pfipravé stolnich
sladidel. Kazdé stolni sladidlo musi byt oznaceno:

»Stolni sladidlo na bézi..., ndsleduje uvedeni ndzvu sladidla. Stolni sladidla obsahujici aspartam
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musi byt navic oznacen informaci: ,Obsahuje zdroj fenylalaninu.“

Sladidla nesméji byt pouzivina pro vyrobu potravin pro kojence a malé déti, véetné potravin pro
zvlastni 1ékafské ucely uréené pro kojence a malé déti.

Za sladidla se nepovazuji potraviny se sladkou chuti, jakymi jsou cukr a med, disacharidy, kte-
rymi jsou napf. sacharéza, galaktéza a monosacharidy (véetné fruktozy).

S pfirodnim sladidlem a sladidlem

Nejznaméjsim pfirodnim sladidlem je med. Sladké vlastnosti vykazuji i nékteré rostliny a jejich
produkty. Na potravindch musi byt oznaceny.

S cukrem a sladidlem

Oznaceni je soucdsti ndzvu potravin, které jsou slazeny cukrem v kombinaci se sladidly — viz vyse.
»Vyrobek se snizenym obsahem vyuzitelné energie*

Touto informaci je oznafena potravina, u niZ byl snizen obsahu vyuZitelné energie nejméné
0 30 % ve srovndni s vyuzitelnou energii poskytovanou podobnymi vyrobky.
»Vyrobek bez pfidaného cukru®

Témito slovy se oznacuje vyrobek, ke kterému nebyly pfi vyrobé pfidiny monosacharidy,

disacharidy a jiné potraviny pouzivané pro své sladivé vlastnosti.

Obsah soli

Obsah soli se vyznacuje na vyrobcich, které obsahuji vice nez 2,5 % soli (NaCl). Upozornéni na
vysoky obsah soli se nevyznacuje u dehydratovanych vyrobku, ochucovadel, studenych omacek
a dresinkad, u kterych je obsah soli pfed konzumaci sniZen zfedénim nebo se konzumuji pouze
jako dochucujici slozka.

Jedld sal s jodem

Oznaleni obohaceni jedlé soli j6dem, jodizace (jodizovand stl) 1ze uvddét na obalech s jedlou
soli pouze v pripadé, Ze obohaceni ¢ini vice nez 20 mg jédu v jednom kilogramu soli a zdroven
neni vyssi nez 34 mg.

2.2 Informativni didaje o pouZité technologii

2.2.1 Zvlastni zpusoby baleni

Vakuové baleni

Kdyz k potravindm nemuze kyslik, potraviny nemohou oxidovat a bakterie a plisné nemaji
piiznivé podminky pro sviij rozvoj. Cerstvé potraviny balené do specidlniho plastového obalu,
z néhoz je odCerpdn kyslik, vydrzi v lednici dva tydny az nékolik mésica. Vakuovdni se vyuziva
k baleni salam, syrt nebo kavy.

Baleno v ochranné atmosfére

Vytvofeni ochranné atmosféry snizuje obsah kysliku v obalu, ¢imz se dosahuje prodlouzeni
trvanlivosti potravin. Ochrannd atmosféra zdroven umoziiuje uchovat barvu, chut a tvar potra-
vin i mnozZstvi vitamin{ a minerdll. Vyuzivd se zejména pro baleni Cerstvych hotovych pokrmi.

Modifikovat atmostéru znamend zménit pomér slozek, ze kterych je slozena normdlni atmo-
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sféra (kyslik, dusik atd.), podle typu potravin, které se maji timto zpisobem uchovat, a hlavné

podle mikroorganismi, jimz chceme zabrinit v rozmnozZovini.

* Pro uzeniny, pekdrenské vyrobky, majonézy a nékteré druhy syri se pouzivd atmosféra slozend
ze smési dusiku (E 941) a oxidu uhliéitého.

* Pro baleni kdvy a prazenych ara§idu je pouzivan Cisty dusik.

* Stale vétsi uplatnéni nachdzi baleni Cerstvého masa do specidlni smési zarucujici zachovani
barvy Eerstvého masa.

* V oblasti ndpoju je nejvice pouzivin oxid uhli¢ity pro dosycovini a inertizaci piva, limondd
a vod. Stile Cast&jsi zacind byt také epovini piva smési dusiku a oxidu uhli¢itého nebo
Cepovini vina pomoci dusiku. Pro vinafsky primysl a zpracovatele rostlinného oleje a sirupt
technologie umoziuji snizeni obsahu vnitiniho vdzaného kysliku v napoji a ndsledné sklado-
véini v dusikové atmosfére.

* Pokud si ma vyrobek uchovat své vlastnosti, je nutné, aby obal zlstal neporuseny. Proto je
dilezité, aby zdkaznik byl pifi nikupu pozorny, vyhnul se poskozenym nebo propichnutym
obalum. Potraviny zabalené v ochranné atmosféfe musi byt ulozeny ve spravnych podminkach:
v lednici pfi maximalni teploté 4 °*Celsia. Vyhodou obou procest je, Ze potraviny si uchovévaji
svou chut i mnozstvi vitamind a minerald.

2.2.2 Ionizovano. Osetfeno ionizaci. OSetfeno ionizujicim zafenim

Touto informaci se oznacuji potraviny a suroviny osetfené ionizujicim zdfenim. Oznacovat je
nutno i potraviny, které nebyly o$etfeny ionizaci, ale obsahujici alespon jednu slozku, kterd oset-
fena ionizaci byla. Oznaceni se vztahuje nejen na potraviny ur¢ené pro kone¢ného spotiebitele,
ale i pro spolecné stravovani. Soucasné je na obalu uveden nézev a adresa ozafovny provadéjici
ofetfeni nebo jeji referenéni &islo pfidélené pfi schvéleni jejiho provozu. Ionizace pfedstavuje
jeden ze zpusobu, jak sniZit celkovy pocet mikroorganismd, a tim prodlouzit dobu trvanlivosti.
Tento udaj tedy neni varovinim, ale pouhym informovénim o pouzité technologii.

2.3 Upozornéni

S jakymi upozornénimi se miizeme na potravindch setkat a za jakych podminek se takto oznacuji:
Nadmérnd konzumace miize vyvolat projimavé acinky.

Upozornéni je uvedeno na vSech potravindch, které obsahuji vice nez 10 % sladidel polyalkoho-
lickych cukru. Jako polyalkoholické cukry jsou oznacovina sladidla sorbitol (E 420), mannitol
(E 421), isomalt (E 953), maltitol (E 965), laktitol (E 966) a xylitol (E 967).

Muze u citlivych osob vyvolat projimavé ucinky.

1K této problematice 'uya’ala Sdruzeni ceskych spotiebitelii specidlni publikaci u nakladatelstvi Computer Press Brno — Dupal, Micha-
la'm, Nowvik, Rizika pri nakupu zbozz, oznacovdni potravin a jejich osettent ionizujicim zdtenim, 2005. V tomto smyslu neni ceskd

iva v souladu s evropskymi smérnicemi: viz L.Dupal: Studie k vyvoji v EU, Hotové balené zbozi, 2005, k dispozici v distiedi
SCS nebo www. regio.cz/spotrebitel (sekce Dokumenty).
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Upozornéni se uvadi na potravindch pro redukéni diety, pokud potravina pfipravend podle
névodu vede k pfijmu vice nez 20 g vicesytnych alkoholi (polyoli) za den.

2.4 Varovdni

2.4.10znaceni alergennich slozek

Pocet osob, které maji zvySenou citlivost vii¢i nékterym potravindm, stdle stoupd. Proto na

doporuceni Svétové zdravotnické organizace WHO byla v rdmci celého Evropského spole-

Censtvi prijata pravidla o oznaCovini alergennich slozek v potravindch. V souladu s pfedpisy

Evropského spolecenstvi se od roku 2004 i na obalech potravin v CR oznacuje pfitomnost

alergennich slozek, za které jsou povazoviny:

* obiloviny obsahujici lepek. Témi jsou pSenice, Zito, je¢men, oves, psenice $palda, kamut nebo

jejich hybridni odridy a vyrobky z obilovin;

* korysi a vyrobky z nich;

* vejce a vyrobky z nich;

* ryby a vyrobky z nich;

* jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich;

* s6jové boby (s6ja) a vyrobky z nich;

* mléko a vyrobky z néj (vietné laktdzy);

* suché skofipkové plody, tj. mandle, liskové ofechy, vlagské ofechy, kesu ofechy, pekanové ore-
chy, para ofechy, pisticie, makadamie a queensland a vyrobky z nich;

* celer a vyrobky z néj;

* hoi¢ice a vyrobky z ni;

* sezamovd semena (seznam) a vyrobky z nich;

* oxid sifidity a sificitany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/1 vyjédieno jako
oxid sificity.

Tomuto oznadeni je nutno vénovat pozornost zejména u vyrobki, kde spotiebitel ze samot-
ného ndzvu potraviny nepfedpoklddd, Ze potravina nékterou z uvedenych alergennich slozek
muze obsahovat. Napf. na hotké ¢okolddé bez pfidanych ofechii nebo mléka se mizeme setkat
s upozornénim ,Muze obsahovat stopy jader liskovych ofechd, mlééné a pSenicné bilkoviny*“.
Toto upozornéni uvadéji nékteré firmy z preventivnich divodd, pokud nemohou pii kontinu-
dlni vyrob¢ vyloucit, Ze se v prubéhu vyroby nemohly do daného vyrobku dostat stopy ofechu
a dalsich slozek z predchazejici vyroby.

Upozornéni na alergizujici slozky se neuvadi, pokud ndzev vyrobku jednoznacné odkazuje na
alergenni slozku, napf. na vyrobku MIé¢nd ¢okoldda s liskovymi ofechy.

Obsahuje 1ékofici.

Alergenni slozkou v 1ékofici (Glycyrrhiza glabra) je kyselina glycyrrhizové. Ve vyssi koncentraci

muze pusobit i na zvySeni tlaku. Upozornéni na alergenni slozku se uvadi na cukrovinkdch
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nebo népojich, které obsahuji kyselinu glycyrrhizovou nebo jeji amonnou stl nebo lékofici
v koncentraci 10 mg/1 nebo vyssi.

2.4.2 Ostatni varovdni

Nevhodné pro téhotné Zeny.

Varovéni se uvddi na potravindch, které obsahuji vice nez 800 pg (RE) vitaminu A v denni

dévce. Oznaceni byvd uvidéno zejména na doplicich stravy (napf. tablety obsahujici vitaminy

a minerdlni latky).

Osoby trpici vysokym tlakem by se mély vyvarovat nadmérné spotieby.

Upozornéni se uvadi na:

* cukrovinkdch, které obsahuji kyselinu glycyrrhizovou nebo jeji amonnou sil nebo 1ékofici
(Glycyrrhiza glabra) v koncentraci 4 g/l nebo vyssi;

* népojich, které obsahuji kyselinu glycyrrhizovou nebo jeji amonnou sil nebo Iékofici
(Glycyrrhiza glabra) v koncentraci 50 mg/1 nebo vyssi;

* ndpojich, které obsahuji vice nez 1,2 % (objemova procenta) alkoholu a kyselinu glycyrrhizovou
nebo jeji amonnou stl nebo 1ékofici (Glycyrrhiza glabra) v koncentraci 300 mg/1 nebo vyssi.

2.5 Dalsi informace a jejich vyznam

2.5.1 Zpusob pouziti

Aroma

Slovem aroma se oznacuje litka urlend k aromatizaci potravin, kterd je chemicky definovina
a vyvoldvd viem viiné a chuti. Na obalech se miZeme setkat s oznacenim bud’ pouze aroma nebo
blize specifikované:

pfirodni aroma oznacujici litku ziskanou ze surovin rostlinného nebo Zivocisného pivodu fyzi-
kélnimi procesy (napt. destilace, extrakee rozpoustédly), ale i enzymovymi nebo mikrobidlnimi
postupy,

pfirodné identické aroma oznaluje litku ziskanou chemickymi postupy (syntézou nebo izo-
laénimi kroky chemické povahy), kterd je chemicky identickd s litkou pfirozené pfitomnou
v rostlinnych nebo Zivocisnych zdrojich,

umélé aroma oznacuje latku ziskanou syntézou, kterd neni chemicky totozna s latkami pfitom-

nymi ve zdrojich rostlinného nebo Zivocisného puvodu.

2.5.2 Udaje o trvanlivosti

Minimilni trvanlivostdo ...

Datem minimélni trvanlivosti (best before) se oznaluji potraviny, jejichZ trvanlivost je zpravidla
delsi nez 14 dni a déle a které nejsou tzv. zdravotné rizikové. Udaj o délce doby minimalni

trvanlivosti nemusi byt doprovizen udajem o podminkdch skladovini. Mnohdy se setkdvime
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s nedplnym oznacenim, tzn. neni uveden bud den nebo mésic nebo rok. Ve kterych piipadech

je to pripustné?

* Pokud md potravina trvanlivost 3 mésice a méné, staci uvést den a mésic, nemusi byt v datu
minimalni trvanlivosti rok.

* Pokud ma potravina trvanlivost del$i nez 3 mésice, ale ne vice nez 18 mésici, sta¢i uvést pouze
mésic a rok, nemusi byt v datu minimdlni trvanlivosti den.

* Pokud md potravina trvanlivost del$f nez 18 mésict, staéf uvést pouze rok, nemusi byt v datu
minimdlni trvanlivosti den a kalenddfni mésic.

Jejich prodej po ,projiti® je mozny za podminek, Ze jsou:

¢ zdravotné nezdvadné,

* zfetelné oznaceny a

* prodévéiny oddélené od regulérniho zboZi.

Nutno zminit i potraviny, které maji dobu minimdlni trvanlivosti (ddle DMT) pomérné dlou-
hou, napf. konzervy — sterilované zbozi, délka DMT 1 az 2 roky, pouze viak v origindlnim
baleni. Po otevieni je nutno takovou potravinu bud okamzité zkonzumovat, nebo uchovat
a spotfebovat podle pokyni na obalu. Takovymi pokyny byvaji oznaceni ,Po otevieni uchovejte
pii teploté do 4°C*“ a ,Spotiebujte do 24 hodin po otevfeni“.

Datum minimdlni troanlivosti nemusi byt uvddéno v pripadech:

a) Cerstvého ovoce, Cerstvé zeleniny a konzumnich brambor neloupanych, nekrdjenych nebo
jinak neupravenych. To neplati pro nakli¢end semena a podobné vyrobky, napt. klicky lus-
ténin,

b) konzumniho lihu, lihovin a ostatnich alkoholickych ndpoji s obsahem alkoholu 10 a vice
objemovych procent, s vyjimkou emulznich lihovin (napf. vajeny krém),

¢) vin, likérovych vin, Sumivych vin, aromatizovanych vin a podobnych vyrobki, jakoz
i u vyrobku ziskanych z jiného ovoce nez z hroznu, a dile v pfipadech ndpoju, které jsou
vyrobeny z hrozni nebo hroznového mostu,

d) pekarskych vyrobki uréenych ke spotfebé do 24 hodin po vyrobé,

e) jedlé soli,

f) prirodnich sladidel v pevném stavu,

g) cukrovinek vyrobenych vyhradné z piirodnich sladidel nebo z cukru a barviv nebo litek
uréenych k aromatizaci,

h) zvykacek a podobnych vyrobki uréenych ke zvykdni,

1) kvasného octa,

j) limondd, ovocnych §tdv, ovocnych nektard a alkoholickych ndpoji, pokud se tyto potraviny
nachézeji v nddobdch o obsahu nad 5 litrii a pokud jsou uréeny pro provozovny stravovacich
sluzeb,

k) jednotlivych porci nebalené zmrzliny.
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Spotfebujte do ...
Datem spotieby (use by...) se oznaluji potraviny, které snadno podléhaji zkaze, které je nutno

udrzovat za stanovenych, zejména teplotnich podminek. Uvedeni podminek skladovéni je nezbyt-
nou souédsti oznaceni. Potraviny takto oznacené (napf. jogurty, erstvé syry, tvarohy, cukrarské
a lahudkérské zbozi, nékteré uzeniny, mrazené zbozi) nesmi byt uvddény do obéhu po dosazeni
data spotfeby uvedeného na obalu. Po ,projiti“ doby spotfeby se nesmi ddle nabizet k prodeji
nebo prodivat. Takto oznafené potraviny je nutno zlikvidovat, nebot mohou pfedstavovat

zdravotni riziko.

2.6 Kid uvedeny pismenem E

E...

Velkym tiskacim pismenem E doprovizenym ti{ nebo ¢tyfmistnou &islici (tzv. é¢ko) se oznacuji
pridatné litky uréené k pfiddvani do potravin pii vyrobg, baleni, pfepravé nebo skladovini, ¢imz
se samy nebo jejich vedlejsi produkty stédvaji nebo mohou stit soucdsti potraviny. Zpravidla se
nepouzivaji samostatné, ani jako potravina, ani jako charakteristickd potravni pfisada. Pridatné
latky lze pouzit, jen je-li to technologicky zdivodnéné.

Podminky a pouzivini oznaleni vellym pismenem E je shodné v CR i v celé EU.

Za pridatné litky se nepovazuji litky, které jsou samy potravinami nebo které jsou pfirozenymi
slozkami potravin, napfiklad cukry, pomocné latky, aromatické latky, vitaminy, mineralni latky,
stopové prvky, jedla Zelatina nebo jedla sul. Pfidatné litky, které lze pouzivat, jsou stanoveny.
Stanoveno je rovnéz mnozstvi pridatnych ldtek, které lze do jednotlivych potravin pouzit. Podle
charakteru bud’ nejvy$e do hodnoty tzv. nejvyssiho povoleného mnozstvi nebo je lze pouzit
v mnozstvi tzv. nezbytné nutném k dosazeni zamysleného technologického ucinku pii zacho-
véani zdsad spravné vyrobni praxe.

Pridatné litky lze pouzit pouze tehdy, pokud je jisté, Ze jejich pfidani do potravin bude pro-
kazatelné prospésné pro spotiebitele, pokud uéelu pouziti nelze dosihnout jinymi ekonomicky
a technologicky pouzitelnymi prostfedky, jez nepfedstavuji zdravotni riziko pro spotiebitele.
Pouzivaji se k zachovini vyzivové hodnoty potraviny; zvyseni trvanlivosti potravin nebo zlepseni
jejich organoleptickych vlastnosti za pfedpokladu, Ze se tim nezméni charakter, slozeni nebo
jakost potravin, aby nemohl byt spotfebitel uveden v omyl, a jako pomoci pii vyrobé, zpraco-
véni, pfipravé, Upravé, baleni, dopravé nebo skladovéni potravin za pfedpokladu, Ze pfidatna
litka nesmi byt pouzita k zakryti zdvadnych surovin nebo nezddoucich (véetné nehygienickych)
postupt nebo praci.

Pridatné latky a jejich derivdty musi byt toxikologicky testovdny k posouzeni jejich moznych

zdravotnich rizik. Pfi tom je tfeba vzit v dvahu i jakykoliv jejich kumulativni, synergicky nebo
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zesilujici Géinek a ddle projevy intolerance organismu k litkdm pro néj cizim.

Vsechny pridatné litky musi byt trvale sledoviny. Na zdkladé novych odbornych informaci

a ménicich se podminek jejich pouziti je lze v piipadé potieby kdykoliv pfehodnotit. Pfi povo-

lovéni pfidatnych ltek musi byt

* stanoveny druhy potravin, do kterych lze tyto ltky pfiddvat, a podminky jejich pouziti,

* jejich mnozZstvi omezeno na nejnizsi mnozstvi potfebné k dosazeni pozadovaného dcinku,

* zohlednéna akceptovatelnd denni ddvka nebo odhad pravdépodobného pfijmu pridatné litky
ze viech zdroji. Toto plati i pro pridatné litky pfitomné v potravinich uréenych pro zvlastni
vjivu.

Pridatné latky se podle ucelu pouziti zafazuji do nize uvedenych kategorii. Zafazeni pridatné

litky do kategorie je provedeno na zaklad€ jeji hlavni funkee, kterou pfidatnd litka v potraviné

obvykle plni. Zafazeni piidatné litky do urcité kategorie vSak nevylucuje moznost pouziti této
litky pro dalsi ucely.

2.6.1 Barviva

Barviva E 100 az E 180 jsou latky, které udéluji potraviné barvu, kterou by bez jejich pouziti
neméla, nebo které rekonstruuji barvu, ktera byla poskozena ¢i zeslabena béhem technologic-
kého procesu.

Nejéastéji poutivand barviva:

Na pfirodni bédzi jsou to napf. E 100 kurkumin, E 101 riboflavin, E 140 chlorofyly, E 150
karamel, E 160 karoteny, E 162 batanin (extrakt z éervené fepy). Jejich mnozstvi pouzivané do
potravin neni omezeno, pouzivaji se v tzv. nezbytném mnozstvi.

Mnohad barviva jsou vsak syntetickd. Lze je pouzit pouze do stanovenych potravin a ve sta-
noveném mnozstvi, tzv. nejvy$$im pfipustném mnozstvi. Mezi syntetickd barviva patii E 104
chinolinovi zlut, E 122 azorubin, E 127 erythrosin, E 171 titanova béloba a dalsi.

Ne do vsech potravin vSak lze barviva pfidavat. Existuje také celd fada potravin, do nichz se
zddnd barviva viibec pouzivat nesméji. Jsou jimi napfiklad balené vody, mléko v¢. zahusténého,
smetana, oleje zivo¢isného i rostlinného pivodu, mouka, chléb, téstoviny, cukry, ovocné a zele-
ninové §tivy a nektary, maso, ryby, dribez, kdva, Caje, kofeni, vino, med, vinny ocet, Cerstvé syry,
mdslo. Zakdzdno je rovnéZz pouzivani barviv do kojenecké a détské vyzivy.

2.6.2 Konzervans

Konzervaéni latky E 200, E 202, E 203, E 210 — 224, E 226 — 228, E 249 - 263, E 270 - 297
jsou latky, které prodluzuji udrznost potravin a které je chrdni proti zkdze zpisobené ¢innosti
mikroorganismi. E 230 — 233 jsou fungicidni litky pouZzivané k povrchovému oetfeni ovoce
proti plisnim, E 234 a E 235 jsou antibiotika pouzivand v potravindfstvi a E 242 je litka
s mikrobicidnim (mikroby usmrcujicim) Géinkem.

Nejéastéji pouzivané konzervanty:

E 200 kyselina sorbovi véetné E 202 a E 203 sorbanu draselného a sodného a E 210 kyselina
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benzoovd a jeji soli sodné, draselné a vipenaté E 211, E 212 a E 213. Mizeme se s nimi setkat
ve vétsiné nealkoholickych ndpoji, zejména limondd. Konzerva¢ni litky se pouzivaji do dzemd,
rosoli, marmelddy, konzervuji se vyrobky z ovoce a zeleniny, susené ovoce, proslazené ovoce,
bramborové tésto, medovina, roztiratelné tuky, margarin, hoiCice, aspiky, vajecné produkty
a fada dalsich.

Oznaceni E 220 az E 228 zahrnuje oxid sifi¢ity a sificité soli. Bez nich se prakticky neobejde
74dnd vyroba vin. Velmi Casto se pouzivaji ke konzervaci korys$i a hlavonozct, susenych ryb,
trvanlivého peciva, kfupek, bramborového tésta, suSeného ovoce a zeleniny, dZemd, rosol,
studenych omdcek, ovocnych $tdv, napojovych koncentrdtu, piva i zelatiny.

Za oznacenim E 249 az E 252 se skryvaji soli dusitant a dusi¢nant nezbytnych pfi naklidani
masa, napf. pro vyrobu uzenych mas véetné $unky a dalsich masnych vyrobki.

2.6.3 Sladidla

Sladidla E 420 — E 959 jsou litky, které udéluji potravinim sladkou chut a které nepatii mezi
monosacharidy a disacharidy.

Nejéastéji pouzivand sladidla:

Jednim z nejznaméjich a nejpouzivanéjsich sladidel je aspartam E 951 a sacharin E 954.
Z divodu lepsi vysledné chuti se velmi Casto pouzivaji ve smésich, a to nejcastéji s acesulfamem
K E 950 a od roku 2001 i s kyselinou cyklimovou a jeji vipenatou a sodnou soli E 951 a E 952.
Nejvétsim odbératelem sladidel je bezesporu ndpojovy primysl. Setkat se s nimi mizZeme téméf ve
vSech potravindch se sniZenou energetickou hodnotou, napf. trvanlivé pecivo, cukrovinky, dzemy,

rosoly, mrazené krémy, zvykacky.

2.6.4 Antioxidanty

Antioxidanty jsou litky, které prodluzuji ddrznost potravin a chrini je proti zkdze zptisobené
oxidaci, jejimiz projevy jsou napf. zluknuti tuki a barevné zmény potraviny.

Nejéastéji pouzivané antioxidanty:

Proti Zluknuti do tuki a oleji, sadla i Zvykacek, sypkych a dehydratovanych smési pro pfipravu
moucniki, polévek, studenych omdcek, predvarenych ceredlii i suSenych brambor. Pfirodnimi
antioxidanty jsou napf. tokoferoly. Jiné oznaceni alfa-tokoferolu je vitamin E, se kterym se
muZeme setkat ve funkei pfidatné litky pod oznacenim E 307.

Kazda pfidatnd litka musi byt uvedena ve slozeni a oznacena vzdy funkci-kategorii, pro kterou
je do potraviny pfidavana (dale oznaleno tu¢né). Za timto oznacenim nasleduje bud’ nazev

nebo ¢iselné oznaceni dané piidatné latky.

2.6.5 Dalsi pfidatné litky
Kyseliny zvysuji kyselost potraviny nebo ji udéluji kyselou chut a reguldtory kyselosti, které
méni & udrzuji kyselost ¢i alkalitu potraviny;

tavici soli méni vlastnosti proteinil pii vyrobé tavenych syri za ucelem zamezeni oddélovani
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tuku. Bez jejich pfitomnosti nelze vyrobit Zidny taveny syr, v soucasné dobé se pouzivaji pre-
vazné polyfosforecnany E 452;

latky zvyraznujici chut a viini jsou latky, které zvyraziiuji jiz existujici chut nebo vini potraviny.
Nejznaméjsimi jsou kyselina glutamovd a jeji soli E 621 az E 625. Bézné jsou pfidavany zejmé-
na do dehydratovanych vyrobki, kofenicich pfipravki, studenych omacek apod.;

zahugtovadla jsou latky, které zvysuji viskozitu potraviny. Casto pouzivanym zahustovadlem je
napt. arabskd guma E 414;

zelirujici latky jsou litky, které udileji potraving texturu tim, Ze vytvafeji gel. Typicky predstavi-
tel je agar E 406 nebo kyelina alginovi a jeji soli E 400 az E 404;

modifikované skroby jsou latky ziskdvané chemickymi zménami jedlych Skrobu v nativnim
stavu nebo Skrobi pfedtim pozménénych fyzikdlnimi nebo enzymovymi postupy nebo pozmé-
nénych pusobenim kyselin, zdsad nebo bélicich ¢inidel;

stabilizdtory umoziiuji udrzovat fyzikilni vlastnosti potraviny. Mezi stabilizdtory patii latky,
které umoziiuji udrzovini homogenni disperze dvou nebo vice nemisitelnych litek v potraving.
Dale sem patii latky, které stabilizuji, udrzuji nebo posiluji existujici zbarveni potraviny;
emulgdtory umoznuji tvorbu stejnorodé smési dvou nebo vice nemisitelnych kapalnych
fazi nebo tuto smés udrzuji. Pfirodnimi emulgitory jsou napf lecitiny E 322 nebo mono-
a diglyceridy mastnych kyselin E 471;

nosice a rozpoustédla se uzivaji k rozpousténi, fedéni, disperzi (rozptylovini) a jiné fyzikdlni
upravé piidatné litky, potravniho doplitku nebo aromatu, aniz pfitom méni jejich technologic-
kou funkei nebo maji vlastni technologicky efekt. Jejich pouziti usnadriuje manipulaci, aplikaci
nebo pouziti pridatné litky;

kypfici latky jsou litky nebo smési latek, které vytvireji plyny, a tak zvySuji objem tésta,
protispékavé litky jsou ldtky, které snizuji tendenci jednotlivych Eastic potraviny ulpivat vza-
jemné na sobg;

lestici latky jsou ldtky, které po naneseni na vnéjsi povrch udéluji potraviné leskly vzhled nebo
vytvéfeji ochranny povlak. Povlaky, které jsou jedlé nebo které jsou snadno odstranitelné, se
nepovazuji za lestici latky;

balici plyny jsou plyny jiné nez vzduch, které se zavadi do obalu pred, béhem nebo po plnéni
potraviny do obalu, a propelanty, kterymi jsou plyny jiné nez vzduch, které vytlacuji potravinu
z obalu. Snad nejcastéji pouzivanym balicim plynem je dusik E 941. Balici plyny tvofi ochran-
nou atmosféru napf. v obalech s kdvou a jsou pouziviny i nékterymi vyrobci balené vody
k prodlouzent jeji udrznosti;

odpénovade jsou litky, které zabranuji vytvafeni pény nebo snizujici pénéni,

pénotvorné latky jsou litky, které umoznuji vytvifeni stejnorodé disperze plynné fize v kapalné
nebo tuhé potraving;

zvlh&ujici latky jsou latky, které chréni potravinu pfed vysychdnim tim, Ze pusobi proti tc¢inkam
vzduchu s nizkou relativni vlhkosti. Dale jsou to i latky, které podporuji rozpousténi praskovi-

tych potravin ve vodném prostiedi;
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plnidla jsou latky, které pfispivaji k objemu potraviny, aniz vyznamné zvy$uji jeji energetickou
hodnotu;
zpevnujici latky Cini tkiné ovoce a zeleniny pevnymi nebo kfehkymi nebo tuto pevnost udrzuji

a ddle litky, které reakei se zelirujicimi litkami ztuzuji gely.

2.7 Oznacovdni Zivolisnych produktii

Dosavadni znacka Novi znacka

Vsechny Zivocisné produkty — maso, mléko, vejce, med, ryby, korysi — musi byt oznaceny sym-

bolem, nejcastéji se setkdvime s ovalem, v jehoz:

* horni &sti je velkymi pismeny zkratka zemé ptvodu, v nasem piipadé Ceska republika nebo
zkratka CZ,

* v dolni ¢dsti velkymi pismeny zkratka EHS, resp. od. 1. 1. 2006 pouze ES

* ve stfedni ¢dsti veterindrni schvalovaci ¢islo podniku.

Za samoziejmou, i kdyZ ne zcela vzdy dodrzovanou mozno povazovat povinnost, Ze Cislice

a pismena museji byt dostate¢né Citelnd a materidl pouzity ke znaeni (barva) musi vyhovovat

hygienickym pozadavkam. Jde-li o barvu, musi jit o ,potravindfskou“ barvu.

U mléénych vyrobki se mizeme setkat s kruhovym razitkem, kterym se oznaluji vyrobky urce-

né pouze pro trh v CR, rovnéz s CZ a schvalovacim ¢islem a v dolni &sti je misto zpracovini

— tizemné spravni jednotka (kraj).

Od 1. 1. 2006 nabyvaji G¢innosti tzv. hygienické balicky - mj. Nafizeni Evropského parlamentu

(EP) a Rady ¢. 853/2004/ES a 854/2004/ES. Podle téchto predpisi dojde ke zméné (nahrazeni)

vy$e uvedeného udaje ve znacce zdravotni nezdvadnosti ,EHS® ddajem ,ES“. Provozovatelé

potravindfskych podnikd mohou podle Nafizeni EP a Rady ¢. 853/2004 ES pfilohy II oddilu

I ¢isti B naddle pouzivat zdsoby a materidl, které objednali pfed vstupem tohoto nafizeni

v platnost, a to az do vycerpani zdsob nebo nutnosti vymény.

Stitni veterindrni sprava v souladu se zdkonem o veterindrni péci (¢. 166/2001 Sb.) vede

a zvefejiuje na své webové strince seznam schvélenych podniki s pfidélenymi veterindrnimi

schvalovacimi ¢isly a pravidelné je aktualizuje.
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2.8 Oznacovdni bioproduktii
Niézev znacky: BIOPOTRAVINA
Niézev znacky: BIO BIOPRODUKT

| PecoukT Eh:-'.!I.OEIEP-IPIJ:EriiDE.F’I“H

2.8.1 Biopotraviny

Jako biopotravina se oznaCuje potravina, kterd byla vyrobena vice nez z 95 % z bioprodukti
a na kterou kontrolni orgin vydal osvédceni o biopotraviné. Oznaluje se grafickym znakem
a identifika¢nim kédem kontrolniho orginu. Potravinu lze oznacit také sloven ,eko® nebo ,bio“.
Pro vyrobu biopotravin se musi pouzivat pouze stanovené postupy, materidly a prostiedky.

O druhu a mnozstvi biopotravin musi kazdy vyrobce vést evidenci a musi zajistit, aby nedoslo
k michédni nebo zdméné bioproduktl nebo biopotravin s jinymi produkty nebo potravinami.
Biopotraviny i bioprodukty musi byt skladoviny a pfepravoviny oddélené.

Kazdy, kdo hodld uvidét do obéhu bioprodukty nebo biopotraviny, je povinen tuto skute¢nost
pisemné ozndmit neprodlené ministerstvu zemédélstvi. Ministerstvo vede seznamy téchto
osob a zvefejiiuje je ve Véstniku ministerstva zemédélstvi. Obdobné to plati i pro dovozce.
Kazd4 doddvka bioprodukti nebo biopotravin musi byt dolozena osvédéenim o ekologickém
puavodu.

Ovéfovini je providdéno nezdvislym inspekénim a certifika¢nim orginem akreditovanym
Cesk}'/m institutem pro akreditaci, o.p.s. Znacka je vyddvina zpravidla na 1 rok.

Vyvoj novych produkti klade na firmy velké ndroky. Zatimco dfive stacilo, aby biopotraviny
byly ,zdravé“ a pokud mozno co nejvice ,pfirodni, dnes, pokud chce firma ziskat Sirokou
spotiebitelskou zdkladnu, musi se zaméfit také na estetiku, chut, pohodlnost a atraktivni
marketingovy koncept. Kritéria pro hodnoceni vyrobki byla tomuto trendu pfizpisobena
a posuzuji proto celkovy koncept vyrobku, od vybéru ekologickych surovin, vyroby a zpracovéni,
vyhod pro zdkazniky, chut a obal vyrobku pres celkovy vzhled az po pouzity marketingovy mix.
Rozhodujicim faktorem je celkovy dojem a potencidl uplatnéni vyrobku na trhu.
Bioproduktem se oznacuje surovina rostlinného nebo Zivocisného puvodu pochdzejici z ekolo-
gického zemédélstvi a produkty a vyrobky, které je mozno pouzit v ekologickém zemédélstvi.
Ekologické zemédélstvi je typ zemédélského hospodafeni, ktery dbd na Zivotni prostfedi
formou omezeni & zdkazi pouzivini litek a postupt, které zatézuji, znecistuji nebo zamoruji

zivotni prostfedi nebo zvysuji rizika kontaminace potravniho fetézce, a ktery zvysené dbd na
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Na ekofarmé je zakdzdno péstovat ¢i chovat geneticky modifikované organismy nebo pouzivat
geneticky modifikované organismy a produkty.

2.8.2 Ekologické péstovini rostlin

Je povinnosti:

a) Obdéldvat pidu Setrnym zplisobem. Pfimd ochrana rostlin se provadi fyzikdlnimi, biotech-
nologickymi a biologickymi metodami, jako jsou:

* pleti, vliCeni, pleckovéni ¢i podryvini,

* v osevnich postupech se stfidaji plodiny odolnéjsi viiéi plevelim s plodinami méné odolny-
mi,

* mélce kofenici rostliny se stfidaji s hluboce kofenicimi,

* plodiny trpici stejnymi Skodlivymi Ciniteli se zafazuji v dostate¢ném Casovém odstupu podle
druhu skodlivého ¢initele.

b) Pouzivat pouze hnojiva a dal$i litky povolené pro ekologické zemédélstvi. V' ekologickém
zemédélstvi se pfednostné pouzivaji statkovd hnojiva pochazejici z ekologického zemédélstvi.
Minerilni hnojiva se mohou pouzit pouze v pripadé, ze agronomické zkouseni pud prokdze
pokles obsahu Zivin pod stanovenou hranici. Je zakdzdno pouzivat hnojiva z klecového chovu
dribeze nebo kréliku, Cistirenské kaly a odpadni vody.

¢) Pouzivat pouze rozmnoZzovaci materidl uréeny pro ekozemédélstvi.

d) Pouzivat pouze stanovené pripravky a ostatni prostfedky na ochranu rostlin.

e) Ekologicky podnikatel nesmi soubézné s produkei bioprodukta produkovat stejné suroviny
rostlinného nebo Zivocisného puvodu jinou zemédélskou vyrobou. Na ekofarmé je soubézna
produkcee zakizana.

f) Trvalé travni porosty se pravidelné, nejméné jednou ro¢né, sklizi nebo spdsaji. Travni hmota,
pokud neni spasena, se skliz{ jako krmivo nebo se zpracovivd do kompostu.

g) Zatizeni pastvin a vybéhu a organizace pastvy nesmi zptsobovat devastaci ploch a likvidaci
drnu. Napajedla, mista na krmeni i odpocivadla musi byt upravena tak, aby nedochizelo
k rozbahnovini terénu.

h) Veskeré zemédélské stroje a dopravni prostfedky musi byt udrzovany ¢isté a v dobrém tech-
nickém stavu, aby neobsahovaly ldtky, které by mohly kontaminovat bioprodukty.

1) Je zakdzéno spalovéni sldmy a trévy na volném ohni.

j) Kazdoroéné musi ekologicky podnikatel oznimit kontrolnimu orginu (UKZUZ) svijj plin

péstovani rostlin s rozvrzenim na jednotlivé pozembky.

2.8.3 Ekologicky chov a vyziva zvifat
Je povinnosti:
a) Chovat pouze druhy a plemena hospodiiskych zvifat adaptovand na mistni podminky

s ohledem na zachovini jejich zdravi a vyuzivat pfirozené systémy chovu.
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b) Vytvofit podminky ochrany zdravi, prevence onemocnéni a pée o hospoddfskd zvifata,
zajistit zvifatim ustdjeni a Zivotni podminky odpovidajici jejich etologickym a fyziologickym
potfebdm.

¢) V piipadé onemocnéni zvifat nebo podezieni na onemocnéni zajistit zdkrok veterindrniho
Iékafe a pfednostné pouzit prirodni a homeopatické pfipravky.

d) Zajistit, aby skladovaci prostory pro chlévskou mrvu, mo¢ivku a kejdu neohrozovaly Zivotni
prostiedi a zdroje.

e) Pfednostné pouzivat pfirozenou plemenitbu.

Je zakdzdno:

a) Trvalé ustdjeni zvifat v uzavienych prostordch bez piistupu do vybéhu nebo na pastvu.

b) Trvalé vazné ustdjeni skotu a klecové chovy.

¢) Krmit mlddata savei krmnymi smésmi ze suSeného mléka.

d) Pouzivat hormondlni litky, stimuldtory ristu a jiné zdsahy do pfirozeného ristu a vyvoje
zvifat.

V ekologickém zemédélstvi Ize pouzivat pouze stanovend krmiva, krmné suroviny, krmné smési,

doplnkové latky, premixy a dalsi latky. Jako objemové krmivo se pro skot pouzivd zejména seno,

sldma, silaz, sendz a Cerstvé pice. Pro dospélé zvife musi tvofit nejméné 60 % z celkového pifjmu
susiny.

Podavani veterindrnich piipravkid, 1é¢iv a veterindrni zdkroky lze v ekologickém zemédélstvi

pouzit pouze v piipadé, kdy dojde k takovému naru$eni zdravotniho stavu nebo onemocnéni

zvifete, kterému se nepodafilo zamezit pfedchdzejicimi preventivnimi opatfenimi.

Stavby pro ustdjeni zvifat musi umozilovat piirozenou ventilaci a osvétleni a mit dostatecny pro-

stor pro jejich pohyb a zabezpeceni pohody. Prostory pro lezeni musi plné umoziiovat pfirozeny

zpusob odpocinku véetné pfirozeného zpusobu vstivini a uléhdni. Musi zvifatim umoziiovat
péci o vlastni télo véetné vyhybdni znecisténi, vzdjemného ¢isténi a drbani vhodnymi pfedméty,
kontakt a chovini odpovidajici socidlni struktufe hejna nebo stdda.

Ohrady a oploceni pozemki nesmi byt zhotoveny z pfedmétd s ostrymi hranami a hroty,

zejména z ostnatého dritu.

Podminky ekologickych chovii jsou stanoveny pro skot, ovee, kozy, prasata, driibez a kréliky.

Pro viechny tyto druhy jsou stanoveny jesté blizsi konkrétni pozadavky na chov a vyzivu. Napf.

v chovu telat neni dovoleno podévat ndhrazky mléka a mlé¢né krmné smési, musi jim byt umoz-

nén kontakt s ostatnim skotem a nesmi se jim nasazovat nahubky. Kozy a ovce se musi chovat

ve stddu, které tvori minimdlné 3 zvifata. V chovu prasat musi byt kanec ustdjen tak, aby ho
ostatni chovnd prasata mohla slyset, citit a pokud mozno i vidét.

Zvlastni pozadavky ekologického péstovini a chovi jsou stanoveny i pro sbér rostlin a jejich

plodi, chov véel a ryb.
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2.9 Dobrovolné znacky kvality

2.9.1Klasa
Niézev znacky : KLASA

¢

KLASQ)

Niérodni ,znacka domdci kvality vychazi z Narodniho programu podpory potravin.Uvadi se
na potravindfskych nebo zemédélskych produktech, které pochédzi z tuzemskych surovin a jsou
stoprocentné zpracovany v Ceské republice. Znacku udéluje ministr zemédélstvi CR vyrobkim
na zdkladé doporuceni odborné skupiny, jejiz tym tvoii marketingové agentury na podporu
domdcich potravin pfi Ministerstvu zemédélstvi CR. Jeji tym tvofi marketingovi odbornici
delegovani Potravindfskou komorou CR a Agrirni komorou CR jmenovan{ ministrem zemé-
délstvi a predsedd ji ndméstek ministra pro potravindfskou vyrobu.

Az do soucasné doby bylo ocenéno cca 400 vyrobki od vice nez 70 podniki. Znacka je udélo-
véna pfi riznych prilezZitostech, napf. celostitni vystavé Zemé Zivitelka.

Pro ziskdni loga je stanoveno 7 piisnych a zdroveri transparentnich podminek, poskytujicich
spotiebitelské vefejnosti zdruku, Ze kazdy takto oznaceny vyrobek pochdzi ze stanoveného mini-
mélniho objemu tuzemskych surovin a je stoprocentné zpracovan v Ceské republice. Ziroven
musi byt pii jeho vyrobé bezvyhradné plnény stanovené technologické postupy a vyrobek musi
spliovat nebo piekracovat vSechny kvalitativni a bezpe¢nostni normy platné pro vyrobu potravin
v CR a v Evropské unii. V podminkdch udéleni zna&ky je zakotven i program kontroly jednot-
livych vyrobki od jejich vzniku pies zpracovini a piepravu az po jejich prode;.

Kritéria udéleni

Vyrobcem je fyzickd nebo pravnickd osoba, kterd m4 sidlo na tzemi CR a kterd bude ocenény
vyrobek pravidelné dodévat do trzni sité.

Vyrobcee piedlozil spolu s piihlaskou i technickou dokumentaci k danému vyrobku, kterd obsa-
hovala parametry jakosti a zdravotni nezdvadnosti, pozadavky na zdkladni surovinu a hlavni
znaky technologického postupu.

Prihldseny potravindisky vyrobek musi spliovat pozadavky zdkona ¢. 110/1997 Sb. o potravi-
nich a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont v platném
znéni, véetné provadécich vyhldsek ministerstva zemédélstvi k tomuto zdkonu.

Vyrobce musi byt drzitelem certifikdtu ISO nebo certifikitu systému kritickych bodd a musi
piedlozit certifikdt vydany certifikaénim orgdnem.

Spotieba tuzemskych surovin pro vyrobu pfihlasenych potravin a zemédélskych produkti musi
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spliiovat ndsledujici podily na celkové spotiebé surovin:

* 90 % - mlé¢né, masné, dribezi, rybi a mlynafské vyrobky, téstoviny, chléb a bézné pecivo,

* 70 % - ostatni vyrobky.

U wvyrobkii (napt. ndpojii) neni pii vypoctu procentni zastoupeni surovin kalkulovdno s pridanou
vodou.

U vyrobkii, kde je nezbytné pouzit suroviny z dovozu, protoze se v CR nedaji vyprodukovat, zejmé-
na

* cukrovinky s obsahem kakaa, ofechu a suchych plodu,

* ovocné §tavy a dzusy,

* vyrobky z mofskych ryb,

podil domdci suroviny musi tvofit nejméné 40 %.

Podil nédrodni price na vyrobé musi pfedstavovat 100 %. Vyrobce tuto skute¢nost doklida
Cestnym prohldsenim.

Vyrobce je povinen dodrzovat pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe u zpracovanych
vyrobki, respektive spravné zemédélské praxe u zemédélskych produkti. Tuto skute¢nost pro-
véfuje u potravindiskych vyrobct SZPI, u zemédélskych podniku piislusnd zemédélska agentura
ministerstva zemédélstvi.

Vyrobky, kterym byla udélena Znacka domdci kvality, jsou pravidelné vyhlaSovdny minister-
stvem zemédélstvi. Seznam vyrobku, které mohou byt timto logem oznaleny, je uveden na
webovych strinkich MZ a je aktudlné dopliiovin. Kontrolou nad sprévnosti pouziti je povéfena

Statni potravindfskd a zemédélskd inspekce.

2.9.2 Czech Made
Znatka CZECH MADE ,Znacka kvality*

czech

‘70
&

(Na zpracovéni této kapitoly spolupracovala Ing. Zuzana Galajdovd, pracovnice Sdruzeni pro
Cenu Ceské republiky za jakost a spolupracovnice Sdruzeni &eskych spotfebitel)

Znatka CZECH MADE je znacka pro kvalitni vyrobky (od roku 1993) a pro sluzby (od roku
1995). Jeji vznik je spojen s nasi novodobou historii po roce 1989 a za vzor si vzala systémy
udélovini obdobnych znacek existujicich prakticky ve vSech vyspélych stdtech. Stala se svého
Casu nasi prvni a nejzndmé;jsi znackou kvality.

Cilem oznacovéni vyrobki znackou CZECH MADE bylo, a je stale, upozornit ceské spotiebi-
tele na kvalitni vyrobky vyrobené v Ceské republice, véetné potravindfskych.
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Znacka vyjadiuje, Ze vyrobek nebo sluzba spliiuji $pickovymi odborniky stanovend kritéria, Ze
vlastnosti odpovidaji pozadavkim nejméné v mife srovnatelné s nabidkou kvalitnich vyrobka
/ sluzeb na ¢eském trhu a Ze byly ovéfeny nezdvislou organizaci. V roce 2002 byla, opét jako
jedna z prvnich znaek, pfijata do Programu Ceské kvalita, ktery je sou¢4sti Ndrodni politiky
podpory jakosti.

Znacka CZECH MADE se vyrobkim nebo sluzbdm propij¢uje na dobu dvou let. Pfi splnéni
piedem zndmych podminek (kladné vysledky néplné kontroly v dobé platnosti znacky) mize
byt opakované prodlouzena na dalsi dvouleté obdobi.

O znactku CZECH MADE musi vyrobce nebo poskytovatel sluzby pozidat. On by mél védét
nejlépe, zda jeho vyrobek / sluzba jsou kvalitni, Ze splnuji pozadavky obecné zévaznych pred-
pist, Ze prevysuji v nékterych parametrech svou konkurenci, Ze jeho uzivatelé a spotfebitelé
jsou s vyrobkem / sluzbou dlouhodobé spokojeni, méd vytvofeny pfedpoklady k tomu, aby jeho
vyrobky byly vyrdbény ve stlé jakosti, a md o vSem prokazatelné dukazy. Z toho vyplyvd, Ze
znacku CZECH MADE muze ziskat kazdy subjekt, splni-li vy$e uvedend ramcovi kritéria, je
podnikatelskym subjektem registrovanym v CR a na trhu je min. 3 roky.

Znacka je znackou dobrovolnou. Pro ziskdni znacky kvality CZECH MADE musi vyrobce, ted
se jiz zaméfime pouze na néj, vyvinout vlastni iniciativu. Vyrobce a jeho vyrobky nikdo nevybird
a nehodnoti tak, jak je tomu napf. pfi soutézich a vystavach. Doba, za kterou znacku ziska, zdlezi
do znaéné miry také na ném samotném. Pokud plni vechny obecné platné legislativni povin-
nosti, které se dotykaji vyrobku, pak pfipadné ovéfovini vybranych vlastnosti, uréenych $picko-
vymi odborniky jako ukazatele kvality u daného vyrobku, muze byt zvlidnuto v kratké dobé.

Proces vedouct k ziskdani znacky CZECH MADE (pro potraviny, na néz se zaméruje tato publika-
ce):

Vyrobcee prihldsi svij vyrobek a pozddd o propujéeni znacky u spravce znacky, ve Sdruzeni
pro Cenu CR za jakost (SCJ) — vyplni Zddost a Dotaznik, na jejich zdkladé obdrzi Smlouvu
o ovérovani.

Po piijeti Zadosti obdrzi vyrobce Smérnici a Dolozku — soubor pozadavki, které vypracovali
odbornici z pfislusné oblasti a stanovili ,normativni predpis“ pro prokazini kvality vyrobku.
Splnéni vSech pozadavki uvedenych ve Smérnici a DolozZce je podminkou nutnou pro propuj-
eni znatky CZECH MADE.

Smérnice a Dolozky sleduji 5 hlavnich okrubii:
a) Plnéni obecné platnych pfedpist (legislativy a technickych norem podle druhu vyrobku),

u potravin jsou to:

1. Zikon ¢&. 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakont a o zméné nékterych zdkonu v platném znéni, véetné pro
jednotlivé skupiny vyrobku souvisejicich providécich vyhlisek MZe a MZd k zikonu
¢. 110/1997 Sb. v platném znéni;
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2. Zékon ¢.166/1999 Sb. Zikon o veterindrni pééi a o zméné nékterych souvisejicich zdkont
(veterindrni zékon) v platném znéni, véetné pro jednotlivé skupiny vyrobki souvisejicich
provadécich vyhldsek MZe k zikonu ¢. 166/1999 Sb. v platném znéni;

3. Zakon ¢&. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zdkont, véetné pfislusnych vyhliasek MZd pro hygienu provozu, prodeje potravin, litek
a material pfichdzejicich do styku s potravinami;

4. Zikon ¢&. 634/1992 Sb., o ochrané spotiebitele, ve znéni pozd¢jsich predpisi.

b) Uzitné vlastnosti vyrobku (neméfitelné a méfitelné podle jeho druhu).

¢) Obchodné technické sluzby pro uzivatele (zaméfené zejména na vyrobek a jeho obal z pohle-
du spotiebitele, informace na obalu, znaceni, ziru¢ni podminky, servis, pozadavky obchodu,
ckologie obalu atd.) musi byt v souladu s pozadavky:

* Zikona ¢.185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalsich zdkont (zdkon o odpa-

dech) v platném znéni;

* Zékona ¢.477/2001 Sb., o obalech a 0 zméné nékterych zédkoni (zékon o obalech) v platném

znéni.
d) Spokojenost s vyrobkem (spotiebiteli, prodejci, distributory).
e) Stabilita vlastnost{ vyrobkd (jednim z dokladd je napf. Certifikit CSN EN ISO

9001:2001).

Vyrobce shromdzdi doklady prokazujici splnéni pozadavki o kvalité vyrobku pozadovanych
Smérnici a Dolozkou. Pokud nékteré podklady nemd, musi je opatfit. Zadd tedy ovéfeni chybé-
jicich vlastnosti do vybraného zkusebniho mista. Vybér opét zdlezi na rozhodnuti vyrobce.
Vyrobce pfedd shromédzdénou dokumentaci SCJ. Nésleduje ovéfeni shody pozadavka specifiko-
vanych ve Smérnici a Dolozce s obdrzenymi podklady inspekénim orgdnem SCJ ¢. 4009, ktery je
od roku 1999 akreditovin Ceskym normalizatnim institutem pro akreditaci, o.p.s. podle mezi-
ndrodni normy CSN EN ISO/IEC 17020. Vystupem inspekéniho orgdnu je inspekéni zprava
a inspekéni certifikit jako doklady vydané podle normy CSN EN ISO/IEC 17020 o pribéhu
a vysledku uskute¢néné inspekce.

Inspekéni zprdva a inspekéni certifikdt jsou predstupném pro ziskdni znacky CZECH MADE.
Vyrobce obdrzi Opravnéni k uzivani znacky CZECH MADE s pfidélenym registranim &islem
a pravidly pro uzivini znacky po dobu dvou let, v¢. grafickych variant podoby znacky.
Povinnosti vyrobce je v pfedepsanych intervalech zajistit provadéni kontroly vybranych vlastnosti
vyrobku. Pfi kladnych vysledcich kontrol je mozné platnost znacky prodlouzit.

Znatka CZECH MADE pak byvéd umisténa na viditelnych mistech vyrobku, at uz jako visacka,
nebo nati§ténd pfimo na vyrobku ¢i na jeho obalu.

Sprévee znacky, Sdruzeni pro Cenu Ceské republiky za jakost (ddle téz SCJ), je nevladni
a neziskovd organizace. SCJ bylo zalozeno v roce 1993 jako zdjmové sdruzeni prévnickych
osob ve smyslu znéni obcanského zdkoniku. Spoletnym cilem vSech ¢lent SCJ je podpora

podnikéni, rozvoj femesel, obchodu a sluzeb a ochrana spotiebitele. Cleny SC]J jsou rozhodujici
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podnikatelské svazy a sdruzeni piisobici v Ceské republice; Svaz primyslu a dopravy CR, Svaz
obchodu a cestovniho ruchu, Svaz Ceskych a moravskych vyrobnich druzstev. Na aktivitdich SCJ
se podileji i jeho dalsi ¢lenové jako Ceské spolecnost pro jakost, Sdruzeni Ceskych spotfebiteli
a dalsi organizace a firmy, které pisobi v oblasti jakosti, zkusebnictvi, vyroby, sluzeb a vzdélavini
na celém dzemi CR.

Cilem SCJ a vSech jeho aktivit, véetné znacky CZECH MADE, je prosazovini myslenky
neustdlého zlepsovani kvality produkti i veskerych Cinnosti organizaci v CR, piispivat k vyni-
kajicim podnikatelskym vysledkiim, spokojenosti véech zainteresovanych subjekti a ke zvySeni
konkurenceschopnosti a informovat vefejnost o produktech s ovéfenou kvalitou nabizenych na

domicim trhu a o organizacich dbajicich na dodrZovéni jakosti dlouhodobé.

Identifikacni iidaje

Sdruzen{ pro Cenu Ceské republiky za jakost

Drahobejlova 1452/54, 190 00 Praha 9

Ing. Jaroslav Prachar

tel: +420 266 109 811, fax: +420 284 742,

e-mail: czechmade@czechmade.cz;

WWW.SCj-C.CZ

SCJ je registrovdno u Magistritu hl. m. Prahy pod reg. & 21/96 jako zdjmové sdrugent pravnickych
0s0b.

© SDRUZENI CESKYCH SPOTREBITELU / CZECH CONSUMERS ASSOCIATION



Znacky a informace na potravindch

3 ZNACKY A SYMBOLY SE VZTAHEM K BALENT A OBALU

3.1 Oznaceni mnoZstvi obsahu se symbolem ,e“

,,eii

Na mnoha potravindiskych vyrobcich se mizeme setkat pfed oznacenim mnozstvi v jednotkich

hmotnosti nebo objemu s oznacenim malého pismene ,¢“. Timto symbolem se oznacuje zbozi

urcené k prodeji a umisténé do obalu bez pfitomnosti spotfebitele, jehoz mnozstvi obsazené

v obalu md pfedem stanovenou hodnotu, kterou nelze zaménit bez otevieni nebo zjevného poru-

Sen{ obalu (definice viz zédkon ¢&. 505/1990 Sb., o metrologii, v platném znéni).

Balirny a dovozci hotové baleného zbozi jsou opravnéni uvést do obéhu hotové balené zbozi

oznacené symbolem ,e, pokud:

* maji zaveden systém kontroly spravnosti mnozstvi, zajistujici splnéni pozadavka stanovenych
vyhlaskami ministerstva primyslu a obchodu €. 328/2000 Sb., 329/2000 Sb. a 330/2000 Sb.,

* maji zavedenu prikaznou evidenci etnosti a vysledki méfeni,

* pisemné ozndmili Ceskému metrologickému institutu (CMI) uvedeni hotové baleného zbozi
do obéhu,

+ piedali CMI dokumentaci obsahujici postupy vyrobni kontroly mnozstvi zbozi v baleni,

* dodrzeli hodnotu jmenovitého obsahu a fady jmenovitych mnozstvi obsahu hotové baleného
zbozi v pfipadech stanovenych vyhldskou,

* dodrzuji stanovené dovolené odchylky obsahu hotové baleného zbozi,

* a na obalech hotové baleného zboZi jsou uvedeny stanovené udaje.

Pro splnéni oznamovaci povinnosti lze vyuzit formuldr ,Ozndmeni o uvedeni hotové baleného

zbozi do obéhu“. Formuldf zdroveri vede oznamovatele k tomu, aby CMI poskytl viechny potieb-

né informace. Ozndment se poddvé Gzemné piislusnému Oblastnimu inspektoratu CML.

V nédvaznosti na ozndmeni zafadi CMI do plinu metrologickych vykoni provedeni metrolo-

gické kontroly hotové baleného zbozi, vyzve vyrobce nebo dovozce (zadatele) k podéni Zddosti

o vydani Osvédceni o metrologické kontrole hotové baleného zbozi a uzavie s nim smlouvu na

provedeni tohoto vykonu.

O metrologickou kontrolu hotové baleného zbozi zdd4 subjekt (balirna nebo dovozce), kte-

ry se dobrovolné rozhodl oznacovat zbozi symbolem ,e“, ¢imz deklaruje, Ze mnozstvi vyrobku

v baleni a systém kontroly mnozstvi pfi vyrobé hotové baleného zbozi spliuje pozadavky

zdkona a pfislusnych provadécich vyhlasek (vyhlasky MPO ¢&. 328/2000 Sb., &. 329/2000 Sb.,

¢. 33072000 Sb.) a subjekt se podrobuje metrologickému dozoru a opakovanym metrologic-

kym kontrolim HBZ. Metrologické kontroly hotové baleného zbozi provadi CMI a pfi splnéni

pozadavki zdkona vydava osvédceni s platnosti 1 rok, pfipadné 5 roku podle ujedndni obou stran

o periodickych ro¢nich kontrolach.

Soudisti stanovenych podminek oznaceni baleného zbozi symbolem ,e“ je vyzaddni osvédcen,

které vydavi Cesky metrologicky institut. Ten v z4jmu ochrany spotiebitele providi zdroveri

2V tomto smyslu nen ceskd legislativa v souladu s evropskymi smérnicemi: viz L.Dupal: Studie k vyvoji v EU, Hotové balené zbozi,
2005, k dispozici v disttedi S\ CS nebo www. regio.cz/spotrebitel (sekce Dokumenty).
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metrologickou kontrolu hotové baleného zbozi zaméfenou zejména na to, zda skutecny obsah
hotovych baleni v ddvce neni v priméru mensi nez jmenovité mnozstvi. Pfi opakovanych kont-
roldch vystavuje protokol potvrzujici platnost osvédceni.
Vyhlasky stanovuji, Ze skutecny obsah hotovych baleni v ddvce nesmi byt v priméru mensi nez
jmenovité mnozstvi. Stanovuji specifické zkousky, kterymi se zjistuji pfipustné zdporné odchyl-
ky. Ziroven vsak stanovuji, ze symbolem ,,e“ nesmi byt v divce oznaceno Zddné hotové baleni,
které vykazuje zdpornou odchylku vétsi, nez je dvojndsobek pfipustné zaporné odchylky. Uva-
déné udaje na hotovém baleni pfi normalnich podminkdch prezentace musi byt neodstranitelné,
snadno citelné a viditelné.
Jmenovité mnozstvi (jmenovitd hmotnost nebo jmenovity objem) lze vyjadfit pouze v kilo-
gramech, gramech, litrech, centilitrech nebo mililitrech. Napf. velikost ¢islic je pro jmenovitd
mnozstvi stanovena:
* 6 mm pro jmenovité mnozstvi vétsi nez 1000 g nebo 100 cl,
* 4 mm pro jmenovité mnozstvi rovné 1000 g nebo 100 cl nebo mensi, ale vétsi nez 200 g nebo
20 cl,
* 3 mm pro jmenovité mnozstvi rovné 200 g nebo 20 cl nebo mensi, ale vétsi nez 50 g nebo
5cl,
* 2 mm pro jmenovité mnozstvi 50 g nebo 5 cl nebo mensi.
Souédsti uvedeni symbolu ¢ je i uvedeni znacky nebo ndpisu umoznujiciho identifikovat balir-
nu nebo dovozce.
Vyhlaska ¢. 330/2000 Sb. stanovuje (v rozporu s evropskou legislativou — viz poznamka 2) fady
jmenovitych hmotnosti a jmenovitych objemi piipustnych pro nékteré druhy hotové baleného
zbozi a vztahuje se na hotove balené zboZi, které je urceno k prodeji v konstantnich jednotkovych
jmenovitych mnozstvich, kterd nejsou mensi nez 5 g nebo 5 mla vétsi nez 10 kg nebo 10 1.
Napf. pro méslo, margarin, emulgované nebo rostlinné tuky je stanovena fada hmotnosti
125 - 250 - 500 - 1000 - 1500 - 2000 - 2500 - 5000.
Stanoveny jsou i fady pfipustnych objemil obalovych nddob — konzerv a polokonzerv v plechov-
kich a sklenénych obalech pro ovoce, zeleninu.

Procje vjhodou pro spotrebitele nakupovat zboi oxnacené e“?

* Spotfebitel md zdruku, Ze baleni obsahuje s vysokou pravdépodobnosti na obalu uvedené jme-
novité nebo vyssi mnozstvi vyrobku.

* Je limitovany pocet baleni, kterd mohou obsahovat mnozstvi mensi nez jmenovité, a to jen
o tolik, o kolik je to dovoleno.

+ Z4dné balen{ neobsahuje mnoZstvi mensi, ne% je stanovené minimum.

3.2 Oznaceni odmérnych obalii symbolem ,obrdcené epsilon“

”3“

Symbol pouzivany pro znaceni lahvi pouzivanych jako odmérné obaly pro hotové balené zbozi.
Pozadavky pouziti uvedeného symbolu jsou stanoveny v § 9a zdkona ¢. 505/1990 Sb., o metrolo-
gii, v platném znéni a vyhlasce ¢. 331/2000 Sb., kterd stanovuje podrobné podminky uziti.
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Lahve musi byt zhotoveny ze skla nebo jakéhokoliv jiného materidlu, ktery md takovou tuhost
a stabilitu, Ze poskytuje tytéZ metrologické zaruky jako sklo. Lahve musi byt opatfeny zitkou
nebo konstrukéné provedeny tak, aby mohly byt opatfeny zétkou, musi byt uréené pro skladové-
ni, pfepravu a doddvani kapalin a musi mit jmenovity objem od 0,05 litru do 5 litr véetné.
Jmenovity objem je specifikovén pii teploté 20°C a je vyznacen na lahvi. Vztahuje se na objem
lahve naplnéné az po okraj. Plnéni se providi dvéma zpusoby: do konstantni vysky hladiny nebo
do konstantniho objemu prazdného prostoru.

Kazdy vyrobee lahvi musi pfedlozit symbol, podle kterého miZe byt identifikovin, Uradu pro
technickou normalizaci, metrologii a stdtni zkuSebnictvi za Gcelem schvileni a musi na svou
odpovédnost opatfit lahve symbolem ,obricené epsilon® - 3% Tento symbol musi byt alespori
3 mm vysoky.

Lahev musi byt neodstranitelnymi a snadno itelnymi a viditelnymi ddaji oznacena na boku,
dolnim okraji nebo na dné jmenovitym objemem v litrech, centilitrech nebo mililitrech, znackou
identifikujici vyrobcee a vyse uvedenym symbolem.

Metrologickou kontrolu lahvi providi Cesky metrologicky institut.

3.3 Oznaceni vyrobni sarze

,,LEE

Pismenem velké L umisténym pied skupinou &sel se oznaluje &islo Sarze. Sarze predstavuje
mnozstvi druhové totoznych jednotek, které byly vyrobeny za stejnych podminek. Uvadi se
zpravidla v téch pfipadech, kdy je nutno jednozna¢né odlisit datum minimalni trvanlivosti nebo
datum spotieby.

3.4 Oznacovdni obali

3.4.1 Zakladni pravni nalezitosti

Povinnosti spojené se znacenim obalu jsou uvedeny v zdkoné ¢. 477/2001 Sb., o obalech - § 6
»Oznacovdni obalii*:

»Osoba, kterd uvddi na trh nebo do obéhu obal nebo baleny vyrobek, je povinna zajistit, aby pri uvedeni
tohoto obalu nebo baleného vyrobku do obéhu prodejem spottebiteli byl na tomto obalu nebo baleném
vyrobku nebo na jeho stitku oznacen

* materidl (ldtka), z néhoz je obal vyroben, a

* 2piisob nakldddni s pouzitym obalem.

Oznacent musi byt dobre viditelné a snadno (itelné. Musi byt naleZité odolné a trvanlivé, a to i po
otevrent obalu.

Rozsah a zpiisob oxnacovdni obalii jsou stanoveny vyhldskou.

Struéné feeno, zdkon o obalech fikd, Ze na obalech, které jsou preddvany spotfebiteli, by mél byt
vyznacen materidl, ze kterého je obal vyroben, a zplisob naklddani s nim poté, co bude vyprdzdnén,
a to v rozsahu stanoveném providécim predpisem. Pojem obal muze zahrnovat i obaly skupinové
(napf. lepenkova krabice na 10 litrG trvanlivého mléka & dzusu, nebo f6lie k baleni Sesti lahvi mine-
ralnich vod & sycenych népoji). Je proto tfeba vychdzet i z ndkupnich zvyklosti spotiebitele.
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3.4.2 Normy tykajici se znaceni obali:

CSN 77 0052-1 Terminologie - Zakladni terminy definujici rizné typy obal
z hlediska manipulace a naklidani s obalovym odpadem.
CSN 77 0052-2 Informovani spotfebitele, z jakého materidlu je obal vyroben.

Norma doporucuje pouziti systému abecednich anebo isel-
nych identifika¢nich k6da pro jednotlivé druhy obalovych
materidldl s moznym nebo nutnym doplnénim grafickou znaé-
kou.

CSN 77 0053 Pokyny a informace o nakldddni s pouzitym obalem.

3.4.3 Informace na obalu

Identifika¢ni znaceni se umistuje pfimo na soucdstech obalu, z nichz je obal slozen, potiskem,

vytlacenim nebo vyrazenim nebo jinym vhodnym zpisobem nebo lze umistit na etiketu, ktera

je k dané soucdsti pripevnéna.

Umisténi identifika¢niho oznaceni je plné na vyrobci obalu ¢ baleného zbozi. Identifikaéni

znaCeni musi byt odolné a trvanlivé, a to i po otevieni obalu (norma nepfedepisuje velikost

znalent).

Pokyny pro spotiebitele musi byt jasné, srozumitelné a jednozna¢né. Trvanlivost znaceni musi

odpovidat pfedpoklddané Zivotnosti obalu. Pokyny jsou obvykle textové, nebo mohou byt spo-

jené s grafickou znackou nebo samostatnou grafickou znackou. Smysl grafické znacky musi byt

jednoznacny.

Z technickych diivodii se za prijatelné a odiivodnitelné pripousti neoznacovdini materidlové identifikace

pro obaly:

* z jednoduse rozpoznatelnych materidl (papir, sklo, dfevo a textil);

* jejichz hmotnost je mensi nez 5 g (napf. sacky, vicka, uzdvéry, etikety apod.);

* etikety, Stitky, visacky;

* vicka, uzavéry, zatky, zdklopky, krytky;

* ddvkovace, aplikitory;

* vnitfni fixa¢ni prostfedky, prolozky a vlozky, pokud jiz nejsou oznacené napiiklad potisténim,
prolisovinim nebo vyrazenim;

* jejichZ jmenovity objem je mensi nebo roven 50 ml;

* nepotisténé flexibilni (mékké) folie, pokud nejsou oznaceny etiketou.

Norma CSN 77 0052-2 doporucuje pouZiti systému abecednich anebo &selnych identifika¢nich

kédu pro jednotlivé druhy obalovych materidli (viz ndsledujici tabulky) s moznym nebo nutnym

doplnénim grafickou znackou.

V piipadé obalii kombinovanych, tj. vyrobenych z raznych materiald, které nelze od sebe oddélit

ruéné (napf. obal z vrstvenych materidli, obal, jehoZ dno, viko nebo jind ¢dst obalu jsou z raz-

nych, ruéné od sebe neoddélitelnych material), abecedni identifikacni kéd sestiva z pismene C,

vyjadfujiciho, Ze jde o kombinovany materidl, a za lomenou ¢arou (/) z pismenného identifikac-

niho kédu materidlu, jehoZz zastoupeni v materidlovém slozeni (vyjddfeném plosnou hmotnos-

ti) pfevazuje. Napfiklad identifika¢ni kéd napojovych kartont je C/PAP a odpovida ¢iselnému

kédu 84, kde je pfevazujicim materidlem sklddackovd lepenka. Pfi oznacovini kombinovaného

materidlu nemusi byt dodrzeno pofadi jednotlivych materidlovych vrstev tak, jak je pfifazeno

k ¢iselnému identifikaénimu kédu. Stejny Ciselny identifikaéni kéd lze uvést u kombinovanych

materidli i v piipadé, Ze se nékterd z vrstev opakuje. Napriklad kombinovany materidl typu
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plast/hlinik/plast Ize také zafadit pod identifikacni Ciselny kéd 90.

Obaly vyrobené z ostatnich druhi materidld, nez jsou uvedeny v tabulkdch, se oznacuji abeced-
nimi zkratkami podle zvyklosti vyrobce.

Identifika¢ni kéd pismenny muze a Ciselny identifika¢ni kéd musi byt doplnén grafickou znac-
kou. Doporucuje se umistit &iselny identifikacni kéd do stfedu a abecedni identifikaéni kéd pod
grafickou znacku. U pfepravniho baleni je mozné identifika¢ni znaceni uvést pro jednotlivé Casti
obalu souhrnné na vnéj$im obalu.

Vyse uvedené identifikaéni znadeni mize byt umisténo jak pfimo na obalu (vyvedené napf. gra-
ficky, vytlaenim nebo vyrazenim), tak na etiketé.

3.4.4 Tabulky identifika¢nich kéda

Material Abecedni  Ciselny Material Abecedni Ciselny
zkratka kod zkratka kod

Plasty: Kombinované materidly:
Polyethylentereftalit PET 1 Papir a lepenka

/rizné kovy Cr* 80
Polyethylen
vysoké hustoty Papir a lepenka
(linedrni) HDPE 2 /plast Cr* 81
Polyvinylchlorid pPvC 3 Papir a lepenka

/hlinik Cr* 82
Polyethylen nizké Papir a lepenka/
hustoty (rozvétveny) LDPE 4 ocelovy pocinovany

plech Cr* 83
Polypropylen PP 5 Papir a lepenka

/plast/hlinik Cr*
Polystyren PS 6 Papir a lepenka

/plast/ Cr* 84
neobsazeno 7-19 hlinik/ocelovy

pocinovany plech C/* 85
Papiry a lepenky: neobsazeno 86-89
Vlnitd lepenka PAP 20 Plast/hlinik Cr* 90
Hladka lepenka PAP 21 Plast/ocelovy

pocinovany plech  C/* 91
Papir PAP 22
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neobsazeno 23-39 Plast/ruzné kovy ~ C/* 92
Kovy: neobsazeno 93-94
Ocel FE 40
Hlinik ALU 41 Sklo/plast Crr 95
neobsazeno 44-49 Sklo/hlinik Cr* 96
Drevo: Sklo/ocelovy

pocinovany plech  C/* 97
Drevo FOR 50 Sklo/ruzné kovy ~ C/* 98
Korek FOR 51 neobsazeno 99
neobsazeno 52-59
Textil:
Bavlna TEX 60
Juta TEX 61
neobsazeno 62-69
Sklo:
Bilé sklo GL 70
Zelené sklo GL 71
Hnédé sklo GL 72
neobsazeno 73-79

* Abecedni zkratka materidlu prevazujiciho svou plosnou hmotnosti.

Ptiklady znaceni kombinovanych obali:

* Obal, jehoz dno, viko nebo jind souddst jsou vyrobeny z riznych, ruéné od sebe neoddélitel-
nych materidld - obal na chipsy: valcovité télo z papiru (PAP), spodni pevné zalisované dno
z hlinikového plechu (ALU) a plastové vicko (PE). V tomto pfipadé muze znaceni vypadat
nésledovné (nebereme v tvahu vicko):
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LIS}A LAA L/S}A C/PAP

C/PAP C/PAP

* Obal slozeny ze dvou plasti: vnéjsi povrch (cca 75 %) je tvorfen polyethylenem (PE) a spodni
vrstva (25 %) z polypropylénu (PP). Tento obal z hlediska definice kombinovaného obalu kom-
binovany neni. Aby bylo mozno obal oznacit jako kombinovany, musel by byt slozen z nékolika
materidld z riznych skupin, napt.: papir-plast-hlinik, plast-hlinik apod. Tento obal by mél byt
oznacen kombinaci pismennych kédu jednotlivych materiali oddélenych lomitkem. Je mozné
vyuzit Ciselny kéd ,,7¢, ktery md vyznam ,ostatni plast®. Napt.:

N\ N N
LZA LD LZAPE/PP

PE/PP PE/PP

3.4.5 Naklddani s pouzitym obalem
Odlozte na misto uréené obci k uklddani odpadu!

@

Graficka znacka vybizejici k odklddéni pouzitého obalu na vyhrazenych mistech nebo textovy
pokyn Odlozte na misto uréené obei k ukladdni odpadu! se uvddi na obalu, ktery po pouziti
spadd do kategorie ostatni odpad, ktery ma byt odlozen v souladu s pfedpisy pro nakldddni
s ostatnim odpadem a mistnim systémem pro naklidani s komunalnim odpadem. Spotfebitelské
obaly spadaji do kategorie ,,komunalni odpad®.

Pokyny a informace s pouZitym odpadem jsou stanoveny v CSN 77 0053. Velikost a detailni
grafické provedeni nejsou stanoveny.

Uvedeni pokynit o zptisobu naklddéni s pouzitym obalem je DOBROVOLNE na spotiebi-
telskych obalech, které po pouziti spadaji do kategorie ,komundlni odpad®, ktery nezahrnuje
nebezpecné slozky.

V tomto pfipadé neni tfeba na obalu uvddét vyse uvedenou znacku ,pandcek s kosem® nebo vyse
uvedeny piiklad textové informace.

Pokyny na obalech, které po pouziti vyzaduji urcity zptsob naklddini nebo je nakldddni s nimi
néjakym zpisobem omezeno, jsou pfedepsany prislusnymi pravnimi predpisy. Napfiklad zdkon
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¢.79/1997 Sb., zakon ¢. 157/1998, zikon €. 185/2001 apod*. Pokud vase vyrobky, resp. obaly od
nich spadaji pod shora uvedené zikony, je samozfejmé nutné splnit pozadavky patricné pravni

Upravy.

Zilohovany obal
Spotfebitelské vratné zdlohované obaly musi byt pfi pfedini spotiebiteli opatfeny textem

ZALOHOVANY OBAL.

3.4.6 Identifikace obalovych materidla

Niézev znacky: Grafické znalky pro identifikaci obalovych materidlii z hlediska zhodnoceni
obalovych odpadii.

Znaceni pro identifikaci obalovych materialt z hlediska zhodnoceni obalovych odpadi sestdva
z identifikaéniho kédu a z grafické znacky nebo pouze z identifika¢niho kédu. Identifikaéni kéd
je Ciselné (Ciselny kéd) anebo pismenné (pismenny kod) oznaceni druhu obalového materidlu, ze
kterého byl obal vyroben. Grafickd znacka sestavd ze tii Sipek ve tvaru rovnostranného trojihel-
niku (viz obrédzek). Volba varianty i velikosti znacky je libovolnd.

Moznosti identifikacniho znaceni:

* identifika¢nim kédem a grafickou znackou nebo

* pouze z pismennym identifika¢nim kédem

Priklady:

/N N N
CNESED T

Vsechny Ctyfi varianty jsou vyznamové totozné a je pouze na osob¢ oznacujici obal, pro kterou
se rozhodne.

Ciselné a pismenné kédy viech skupin materialii jsou uvedeny v normé. Pro pozadovany mate-
ridl se doporucuje pouzit jeho zkratku. To se tyka hlavné plasti, kde se $kéla pouzivanych typa
neustdle rozsifuje. V pfipadé dovozi neni tfeba mit obavy, Ze se jednd o néjaky lokdlni systém
oznacovéni obali. Oba typy kédu vychdzeji z doporuceni Evropské komise k materidlové iden-
tifikaci obalt znaceni Rec. No. 97/129/EC.
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3.4.7 Znatka ZELENY BOD

ZELENY BOD

Znatka ZELENY BOD je ochrannou zndmkou - k pouZivini jsou opravnéni pouze klienti

spole¢nosti EKO-KOM.

Zikon €. 477/2001 Sb., o obalech, ve znéni pozdéjsich predpisi zakona ¢. 94/2004 Sb. stanovuje

povinnost zpétného odbéru a vyuziti odpadu z obald osobdm, které uvadéji obaly nebo balené

vyrobky na trh nebo do obéhu, tzn. dovazeji, plni, importuji do CR nebo proddvaji. Zikon

o obalech se vztahuje na véechny druhy obali - spotfebitelské, skupinové, pfepravni i pramys-

lové.

Tuto povinnost maji:

* Dovozci, plnidi, distributofi a maloobchody, uvddéjici na trh ¢i do obéhu obaly nebo balené
vyrobky, maji dle zakona o obalech povinnosti zpétného odbéru a vyuziti odpadu z obald.

* Obce a mésta maji dle zdkona o odpadech povinnost tfidit a vyuzivat komundlni odpad, jehoz
soucisti jsou také pouzité obaly.

Povinnost zpétného odbéru mohou providét sami anebo prostfednictvim tzv. autorizované oso-

by. V Ceské republice je touto autorizovanou obalovou spoleénosti EKO-KOM, a.s. Se spole¢-

nosti EKO-KOM, a.s. mohou uzaviit ,Smlouvu o sdruzeném plnéni*, kterd zajistuje sdruzené

plnéni povinnosti zpétného odbéru a vyuziti odpadu z obal.

Systém EKO-KOM zajistuje sdruzené plnéni povinnosti zpétného odbéru a vyuziti odpadu

z obali prostfednictvim systémi tfidéného sbéru v obcich a prostfednictvim ¢innosti osob

oprévnénych naklddat s odpadem. To znamend, Ze spole¢nost EKO-KOM, a.s. fyzicky nena-

klada s obalovym odpadem, ale podili se zejména na financovdni ndkladi spojenych se sbérem,

svozem, tfidénim a vyuzitim obalového odpadu.

Na jedné strané spole¢nost EKO-KOM, a.s. uzavird ,Smlouvy o sdruzeném plnéni“ s osobami,

které uvadeji obaly na trh ¢i do obéhu. Na zdkladé tohoto smluvniho vztahu shromazduje ddaje

o produkci obald a piijimd platby, jejichZ vyse je zdvisld na vysi vykazované produkce obali.

Na strané druhé spolecnost EKO-KOM, a.s. uzavird ,Smlouvy o zajisténi zpétného odbéru

a recyklaci odpadu z obali“ s obcemi a osobami opravnénymi naklddat s odpadem. Tyto subjekty

maji poté povinnost vést evidenci o mnozstvi zpétné odebraného a vyuzitého odpadu z obalg,

na zdklad¢ které spole¢nost EKO-KOM, a.s. pfispivé finanénimi prostfedky na systémy sbéru,

tiidéni a vyuziti obalového odpadu.

Znacka znamend, Ze za tento obal byl uhrazen finanéni pfispévek organizaci zajistujici zpétny

odbér a vyuziti obalového odpadu. Pokud je na obalech a vyrobcich distribuovanych na dzemi

CR tato znacka, pak tyto obaly musi byt registrovany u akciové spoleénosti EKO-KOM. V praxi

to znamend, ze za obaly od takovychto vyrobkd musi byt zaplacen poplatek za zpétny odbér

a vyuziti do systému EKO-KOM. Spolecnost EKO-KOM, a.s. téZ zajistuje pravni ochranu této

znatky na tzemi CR.

Rezim autorizaénich podminek ochranné znimky ZELENY BOD neumoziiuje udéleni auto-

rizace vice nez jedné organizaci v daném stité. Sjednoceni znacky v rimci EU zjednodusuje
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design obald, ktery mize byt jednotny pro viechny ¢lenské stity.

Znacka nesmi byt uzivdna v zddném jiném smyslu a nesmi byt doprovizena zddnym dal$im tex-
tem, ktery by ji ddval do souvislosti s vlastnostmi obalu, zejména ve vztahu k ochrané Zivotniho
prostiedi.

Znacka smi byt uzivina v jiném stité pouze se souhlasem tamni autorizované organizace pro
zajisténi vyuziti obalového odpadu (pokud vase firma zbozi se znackou exportuje, je nutné se
sezndmit s podminkami pouziti této znacky na dzemi toho stitu, kde vis vyrobek uvidite na
trh).

Znatka ZELENY BOD miize byt uzivina na vyrobcich distribuovanych na trhu v CR pouze
se souhlasem a.s. EKO-KOM. To znamend, zZe znacku mohou pouzivat pouze ty podnikatelské
subjekty, které maji uzavienou smlouvu s a.s. EKO-KOM a finanéné se podileji na systému
vyuziti obalového odpadu.

Znaceni a uvddéni informace pro spotiebitele o zpisobu naklddani s obaly a providéni zpétného
odbéru obalu u maloobchodnikii kontroluji Ceskd obchodni inspekee a Ceskd inspekee Zivotni-
ho prostedi. Mohou ulozit pokutu az 10 000 000,-K¢ v pfipadgé, Ze spole¢nost nebude schopna
prokazat vyuziti zikonem stanoveného podilu ze vSech obald, které uvadi na trh nebo do obéhu.
Tuto pokutu Ize ulozit opakované.
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Nekteré organizace aktivné spolupracuyici se Sdruzenim Ceskych spottebitelii:

hdBoz® hdBoz™

HOSPODARSKA
AKADEMIE
CHEB

SDRUZEN CESKYCH SPOTREBITELU
(ZECH CONSUMERS ASSOCIATION
www.regio.cz/spotrebitel

Kontaktni misto
Sdruzent ceskych spotiebiteli

Budeéjovickd 73, 140 00 Praha 4, tel./fax: 261262280/261262268,
e-mail: spotrebitel@regio.cz; www.regio.cz/spotrebitel
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